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Tecnologicamente avanzate con grandi capacità e precisione di taglio
Dotate di carrello scorrevole montato su boccole autolubrificanti e cuscinetti a sfera
Costruite in lega speciale di alluminio anodizzato, brillante e igienico e basamento in acciaio inox AISI 304
Pannello di controllo con display e possibilità di impostare numero di fette (fino a 999),

al termine del taglio dell’ultima fetta il carrello portasalumi si riposiziona automaticamente a inizio corsa
Regolazione della lunghezza di corsa del carrello in funzione del tipo di merce
Dotata di due motori indipendenti, uno per la lama e uno per il movimento del carrello
Possibilità di passaggio dal taglio automatico a quello manuale anche con la macchina in movimento
Disponibili con molteplici versioni di piatto:

Piatto normale, di grandi dimensioni, adatto per ogni tipo di prodotto
Piatto con braccio stringisalume speciale, con piano scorrevole, ideale per prosciutto crudo e ogni altro insaccato
Piatto con aste regolabili, adatto per il taglio di più pezzi contemporaneamente

Technologically advanced, with great cutting capacity and precision
Equipped with sliding carriage assembled on self-lubricating bushings and ball bearings
Made of special anodized aluminum alloy, shiny and hygienic; stainless steel AISI 304 base
Control panel with display. It is possible to set the number of slices (up to 999);

once the last slice is cut the carriage automatically draws back to its initial position
The length of the carriage movement can be adjusted according to the type of product
Equipped with two independent motors, one for the blade and the other for carriage movement
Possibility to switch from automatic to manual slicing even while the machine is at work
Available with different plate versions:

Regular plate, large, suitable for all kinds of products
Plate with special squeezing arm with sliding surface, perfect for prosciutto and other cold cuts
Plate with adjustable shafts, suitable for slicing more than one piece simultaneously

AU TOMA T I C
B E L T  T R A N S M I S S I O N

G E A R  T R A N S M I S S I O N

AU TOMA T I C H E
T R A S M I S S I O N E  A  C I N G H I A

T R A S M I S S I O N E  A  I N G R A N A G G I



L I P A R I  T G 3 5 0

L I P A R I  T G 3 7 0

T E N E R I F E  T G N 3 0 0

T E N E R I F E  T G N 3 3 0
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Trasmissione a cinghia
Disponibile in due versioni di lama: 300 e 330 mm

Trasmissione a cinghia
Disponibile in due versioni di lama: 350 e 370 mm

Belt transmission
Available in two versions (blades): 300 and 330 mm

Belt transmission
Available in two versions (blades): 350 and 370 mm
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Trasmissione a ingranaggi
Disponibile in tre versioni di lama: 300, 330 e 350 mm

K E A  T G I 3 0 0
K E A  T G I 3 3 0
K E A  T G S P I 3 5 0

Gear transmission
Available in three versions (blades): 300, 330 and 350 mm

Pannello di controllo con display



.

. 

. 

. 

Trasmissione a ingranaggi
Disponibile in tre versioni di lama: 350, 370 e 390 mm

 350, 370 and 390 mm

L I N O S A  T G I 3 5 0
L I N O S A  T G I 3 7 0
L I N O S A  T G I 3 9 0

Gear transmission
Available in three versions (blades):

funzione taglio
automatico o manuale
automatic or manual

slicing function



Modello
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T E N E R I F E  T GN 3 0 0

Dimensioni (mm)
 Dimensions (mm)
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340
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585
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K E A  T G I 3 3 0

K E A  T G I 3 0 0

L I P A R I  T G 3 7 0

L I P A R I  T G 3 5 0

K E A  T G S P I 3 5 0

L I N O S A  T G I 3 7 0

L I N O S A  T G I 3 9 0

L I N O S A  T G I 3 5 0

T E N E R I F E  T GN 3 3 0

300/11,8

330/13,0

350/13,8

370/14,6

350/13,8

370/14,6

390/15,4

300/11,8

330/13,0

350/13,8

275

275

220

220

230

230

230

270

270

270

230/0,31

230/0,31

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

250/0,34

250/0,34

250/0,34

230/0,31

230/0,31

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

250/0,34

250/0,34

250/0,34

305

310

375

375

370

370

370

335

335

335

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

215

225

245

255

240

250

255

215

220

230

175x250

195x250

205x280

215x280

200x280

210x280

215x280

175x260

190x250

200x250

41

43

70

71

70

71

72

50

54

57

47+6

48+6

76+6

77+6

78+6

79+6

80+6

56+6

60+6

62+6

73x63xH53+12

73x63xH53+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

73x63xH53+12

73x63xH53+12

73x63xH53+12

690

790

790

810

810

810

690

690

690

600

600

600

540

540

540

540

585

585

480

580

580

600

600

600

500

500

500

340

400

400

450

450

450 

350

350

350

585

595

605

610

610

610

550

550

550

60

60

70

70

70

90

90

90

80 620

675

675

700

700

700

600

600

600



N G R A N A
C I P R O
Z A N T E

I N G R A N A G G I
G E A R

P R O G E T T A T E  P E R  T E
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Trasmissione a ingranaggi per una regolare rotazione della lama anche sotto sforzo e consentire al prodotto
di esercitare una costante pressione sul piano di taglio e ottenere fette precise e regolari
Disponibili nelle versioni di lama:
ZANTE da 300 a 350 mm
CIPRO da 350 a 390 mm

Grande capacità di taglio e corsa carrello per affettare prodotti di grandi dimensioni
Paralama a profilo continuo per consentire una stabilità assoluta del prodotto
e garantire un taglio preciso e accurato
Piatto portamerce in alluminio dotato di accurati canalini di scorrimento per diminuire gli attriti
Elevata capacità di taglio, senza scarto, fino alla parte terminale del prodotto
Gamma di accessori opzionali per risolvere qualsiasi necessità di installazione
Solo per la versione CIPRO disponibile, a scelta, asportalama rapido

Gear transmission for regular blade rotation even under stress.
The result is constant pressure exerted by the product on the cutting surface, and precise, regular slices
Available in the following blade versions:
ZANTE from 300 to 350 mm
CIPRO from 350 to 390 mm

Great cutting capacity and long carriage stroke for the slicing of large products
Continuous profile blade protection for absolute product stability and precise, accurate cutting
Product place made of aluminum and equipped with accurate grooves to reduce friction
High slicing capacity, no discards, up to the terminal end of the product
Range of optional accessories to solve any installation problem
Fast blade remover available for CIPRO version only

G E A R

I N G R A N A G G I



C I P R O  T G I 3 5 0
C I P R O  T G I 3 7 0
C I P R O  T G I 3 9 0

Z A N T E  T G I 3 0 0
Z A N T E  T G I 3 3 0
Z A N T E  T G S P I 3 5 0

trasmissio
ne a
ingranaggi

asportalama rapido

gear transmission

fast blade remover



Modello
Model

C I P R O  T G I 3 5 0

Dimensioni (mm)
 Dimensions (mm)
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810

B
600

C
600

D
450

E
510

F
70

H
600

C I P R O  T G I 3 7 0

C I P R O  T G I 3 9 0

Z A N T E  T G I 3 3 0

Z A N T E  T G I 3 0 0

Z A N T E  T G S P I 3 5 0

350/13,8

370/14,6

390/15,4

300/11,8

330/13,0

350/13,8

230

230

230

220

220

220

370/0,50

370/0,50

370/0,50

250/0,34

250/0,34

250/0,34

370/0,50

370/0,50

370/0,50

250/0,34

250/0,34

250/0,34

370

370

370

335

335

335

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

240

250

255

215

220

230

200x280

210x280

215x280

175x260

190x250

200x250

48

49

50

30

30

33

48+6

49+6

50+6

30+6

30+6

33+6

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

73x62xH53+12

73x62xH53+12

73x62xH53+12

810

810

690

690

690

600

600

540

540

540

600

600

500

500

500

450

450

350

350

350

510

510

450

450

450

70

70

80

80

80

600

600

500

500

500



E R T I C A
C R E T A

V E R T I C A L I
V E R T I C A L

Modello
Model

C R E T A  T V  3 0 0
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A
570

B
520

C
500

D
345

Dimensioni (mm)
 

E
500

F
140

H
540

C R E T A  T C  3 0 0

300/11,8

300/11,8

210

210

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

310

310

0-14

0-14

205

205

210x245

210x255

29

29

29+4

29+4

73x62xH53+12

73x62xH53+12 570 520 540 345 500 140 540

Dimensions (mm)



E R T I C A
R O D I

V E R T I C A L I
V E R T I C A L

P R O G E T T A T E  P E R  T E
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Characterized by its solidity, precision and quality, all products of our experience
Reduced loading height to facilitate product positioning
Built-in sharpener, easy to use and immediately available
Continuous profile blade protection for absolute product stability and precise, accurate cutting
Powerful ventilated motor
Range of optional accessories to solve any installation problem
Suitable for the slicing of large products

Caratterizzate da solidità, precisione e qualità, sono frutto dell’esperienza maturata nel settore professionale
Altezza di carico ridotta per facilitare il posizionamento dei prodotti
Affilatoio incorporato di facile uso e subito disponibile
Paralama a profilo continuo per consentire una stabilità assoluta del prodotto e garantire un taglio preciso e accurato
Motore ventilato ad elevata potenza
Gamma di accessori opzionali per risolvere qualsiasi necessità di installazione
Ideali per il taglio di prodotti di grandi dimensioni

V E R T I C A L  R O D I

V E R T I C A L I  R O D I

Paralama a profilo continuo
Continuous profile blade protection



.  .  
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Product plate made of aluminum equipped with accurate grooves to
reduce friction Self-blocking arm with ergonomic lateral unblocking
handle with protection device

Special sliding carriage with very large tray and special tilting pressing unit
Guide installed beneath the thickness surface with support function to keep the meat from falling or threading

Piatto portamerce in alluminio dotato di accurati canalini di scorrimento per diminuire gli attriti
Braccio autobloccante dotato di impugnatura laterale di sblocco ergonomica con protezione antinfortunistica

Speciale carrello scorrevole a vasca molto capiente con speciale pressore basculante
Guida posizionata sotto il piano spessimetro con funzione di sostegno per evitare che la carne cada o si sfilacci

R O D I  T V N 3 5 0
s a l u m i

R O D I  T V N 3 7 0
s a l u m i

R O D I  T V N 3 9 0
s a l u m i

R O D I  T C N 3 5 0
C A R N E

R O D I  T C N 3 7 0
C A R N E

R O D I  T C N 3 9 0
C A R N E
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Model

R O D I  T V N 3 5 0
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810

B
670

C
600

D
430

E
590

Dimensioni (mm)
 

F
100

H
670

R O D I  T V N 3 7 0

R O D I  T C N 3 7 0

R O D I  T V N 3 9 0

R O D I  T C N 3 9 0

R O D I  T C N 3 5 0

350/13,8

370/14,6

390/15,4

350/13,8

370/14,6

390/15,4

215

215

215

215

215

215

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

385

385

385

385

385

385

0-22

0-14

0-14

0-22

0-22

0-22

245

265

270

245

265

270

245x300

265x300

270x300

245x300

265x300

270x300

52

53

54

53

54

55

52+6

53+6

54+6

53+6

54+6

55+6

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

810

815

810

810

815

670

670

670

670

670

600

600

600

600

600

430

430

430

430

430

590

600

590

590

600

100

105

100

100

105

670

675

670

670

675

Dimensions (mm)



E R T I C A
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V E R T I C A L I
V E R T I C A L

P R O G E T T A T E  P E R  T E
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New product, the result of the most advanced research and characterized by its particularly interesting
design It is possible to access the area between the blade and the body case to facilitate cleaning
Extremely compact blade for great cutting capacity (250mm) but with a reduced loading height to facilitate
product positioning Continuous profile blade protection for absolute product stability and precise, accurate
cutting Product plate made of aluminum equipped with accurate grooves to reduce friction Self-blocking
arm with ergonomic lateral unblocking handle with protection device Available with built-in weighing
system (capacity 6 Kg - measures in 2 g intervals)

and calibration zeroing function to reduce waiting time
Range of optional accessories to solve any installation problem

Nuovo progetto, frutto della ricerca più avanzata, caratterizzato da una particolare cura nel design
Accessibilità tra lama e corpo cassa per agevolare la pulizia
Basamento estremamente compatto per consentire grande capacità di taglio (250 mm sul tondo)

ma con altezza di carico ridotta che facilita il posizionamento dei prodotti
Paralama a profilo continuo per consentire una stabilità assoluta del prodotto e garantire un taglio preciso e accurato
Piatto portamerce in alluminio dotato di canalini di scorrimento per diminuire gli attriti
Braccio autobloccante dotato di impugnatura laterale di sblocco ergonomica con protezione antinfortunistica
Disponibile con sistema di pesatura integrato (portata 6 Kg - div. 2 g)

e funzione di azzeramento tara per ridurre i tempi di attesa
Gamma di accessori opzionali per risolvere qualsiasi necessità di installazione

V E R T I C A L  S Y R O S

V E R T I C A L I  S Y R O S



S Y R O S  T V S 3 3 0
s a l u m i

S Y R O S  T V E 3 5 0 - 3 7 0

S Y R O S  T C E 3 5 0 - 3 7 0
C A R N E

s a l u m i

Sistema di pesatura integrato
Built-in weighing system

O P T I O N A L



Modello
Model

S Y R O S  T V S 3 3 0
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Dimensioni (mm)
 

F
110

H
660

S Y R O S  T V E 3 7 0

S Y R O S  T C E 3 7 0

S Y R O S  T V E 3 5 0

S Y R O S  T C E 3 5 0

330/13,0

350/13,8

370/14,6

350/13,8

370/14,6

210

210

210

210

210

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

275/0,37

355

340

355

355

355

0-14

0-14

0-14

0-14

0-14

240

250

260

250

260

240x290

250x290

260x300

250x300

250x300

37

38

39

39

40

37+6

38+6

39+6

39+6

40+6

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

780

780

780

780

640

640

640

640

540

540

540

540

390

390

390

390

540

540

540

540

110

110

110

110

660

660

660

660

Dimensions (mm)



E R T I C A
V U L C A N O

V E R T I C A L I
V E R T I C A L

P R O G E T T A T E  P E R  T E



.  

.  

.  

.  

.  

.  

.  

.  

.  

.  

Easy to clean, easy to use and ergonomic Easy to clean, easy to use
and ergonomic Built-in sharpener, easy to use and immediately
available Self-blocking arm with ergonomic lateral unblocking handle
with protection device Range of optional accessories to solve any
installation problem

Si distinguono per facilità di pulizia, maneggevolezza ed ergonomia Altezza di carico ridotta
per facilitare il posizionamento dei prodotti Affilatoio incorporato di facile uso e subito
disponibile Braccio autobloccante dotato di impugnatura laterale di sblocco ergonomica
con protezione antinfortunistica Gamma di accessori opzionali per risolvere qualsiasi
necessità di installazione

V E R T I C A L  V U L C A N O

V E R T I C A L I  V U L C A N O

Paralama a profilo continuo



V U L C A N O  T V 3 5 0
s a l u m i

V U L C A N O  T V 3 7 0

V U L C A N O  T C 3 5 0
C A R N E

V U L C A N O  T C 3 7 0
C A R N E

s a l u m i

.  

.  

.  Special tray plate with sliding carriage and tilting pressing device

 perfect for professional butchers

Product plate made of aluminum equipped with accurate grooves to reduce friction

.  Speciale piatto a vasca con carrello scorrevole e pressore basculante

 ideale per le macellerie professionali

Piatto portamerce in alluminio dotato di accurati canalini di scorrimento per diminuire gli attriti



Modello
Model

V U L C A N O  T V 3 5 0

Dimensioni (mm)
 Dimensions (mm)
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V U L C A N O  T V 3 7 0

V U L C A N O  T C 3 7 0

V U L C A N O  T C 3 5 0

350/13,8

370/14,6

350/13,8

370/14,6

215

215

215

215

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370/0,50

370

370

370

370

0-14

0-14

0-23

0-23

240

250

240

250

240x300

250x300

240x300

250x300

47

48

48

49

47+6

48+6

48+6

49+6

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

80x71xH70+12

800

795

800

610

610

610

580

580

580

400

400

400

560

550

560

110

110

110

660

660

660



P R O G E T T A T E  P E R  T E

G R A V I T À
B A R O S

G R A V I T à
G R A V I T Y



B A R O S  T G N 3 0 0

B A R O S  T G N 3 3 0
.
 Affettatrice dalle linee arrotondate per facilitarne la pulizia
 Realizzata in fusione di alluminio anodizzato
 Affilatoio incorporato e paralama filante
 Ampio piatto per garantire buona capacità di taglio
 Disponibile in due versioni di lama: 300 e 330 mm
 Possibilità di motore monofase o trifase, potente e silenzioso

.

.

.

.

.

.  

.  

.  

.  

.  

.  

Rounded lines to make cleaning easier
Made of anodized aluminum fusion
Built-in sharpener and streamlined blade protection
Wide plate for excellent cutting capacity
Available in two versions (blades): 300 and 330 mm
Single-phase or three-phase motor, powerful and silent

Modello

Dimensioni (mm)
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300/11,8

330/13,0

275
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230/0,31

230/0,31

230/0,31

230/0,31

305

310

0-14

0-14

215

225

175x250

195x250

27

28

27+6

28+6

73x62xH53+12

73x62xH53+12 690 540 480 340 485 80 520

Dimensions (mm)



G R A V I T à
G I G L I O

G R A V I T à
G R A V I T Y

P R O G E T T A T E  P E R  T E



G I G L I O  T G 2 2 0

G I G L I O  T G S P 2 5 0

Modello
Model

Dimensioni (mm)
 Dimensions(mm)
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220/8,7

250/9,8

280

280

154/0,21

154/0,21

-

-

270

270

0-15

0-15

140

160

140x230

160x230

14

16

14+6

16+6

46x56xH42+12

46x56xH42+12 530 420 420 270 350 50 400

 Affettatrice di dimensioni contenute con ottima capacità di taglio
 Realizzata in fusione di alluminio anodizzato con affilatoio incorporato
 Lama da 250 mm per garantire un’ottima capacità di taglio
 Adatta per uso famigliare o per un uso semi-professionale

(bar, paninoteche, etc)

 Small slicing machine with excellent cutting capacity
 Made of anodized aluminum fusion with built-in sharpener
 250 mm blade to ensure excellent slicing capacity
 Suitable for domestic or semi-professional use

 (bars, sandwich bars, etc)

.

.

.

.

.

.

.

.



G R A V I T à
M I C R A

G R A V I T à
G R A V I T Y

P R O G E T T A T E  P E R  T E



M I C R A T G 2 2 0

Modello
Model

Dimensioni (mm)
 Dimensions(mm)
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M I C R A  T G 2 2 0 220/8,7 280 154/0,21 - 200 0-15 140 140x185 12 12+6 42x46xH38+12

 Affettatrice compatta ideale per piccoli spazi
 Realizzata in lega speciale di alluminio anodizzato
 Affilatoio incorporato e paralama filante
 Lama da 220 mm per massimizzare la capacità di taglio

con il minimo ingombro
 Adatta per uso domestico

.

.

.

.

.

. 

. 

. 

. 

. 

Compact slicing machine, perfect for small spaces
Made of special anodized aluminum alloy
Built-in sharpener and streamlined blade protection
220 mm blade to maximize slicing capacity
in minimum space
Suitable for domestic use



G R A V I T À
M I L O S

G R A V I T À
G R A V I T Y

P R O G E T T A T E  P E R  T E



M I L O S T G 3 0 0
M I L O S T G 3 3 0
M I L O S T G S P 3 5 0
. . . . .

Modello
Model

M I L O S  T G 3 0 0

Dimensioni (mm)
 Dimensions (mm)
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M I L O S  T G 3 3 0

M I L O S  T G S P 3 5 0

300/11,8

330/13,0

350/13,8

270

270

270

275/0,37

275/0,37

275/0,37

-

-

-

335

335

335

0-14

0-14

0-14

215

220

230

175x260

190x250

200x250

30

31

33

30+6

31+6

33+6

73x62xH53+12

73x62xH53+12

73x62xH53+12

690

690

540

540

500

500

350

350

455

455

90

90

480

480

 Il modello più classico e tradizionale, ideale per ogni tipo di prodotto

(carne, salumi, prosciutti, formaggi)
 Affilatoio in fusione incorporato e paralama filante

Disponibile in tre versioni di lama: 300 mm, 330 mm e 350 mm

Indicata per chi dispone di spazi limitati

Su richiesta, dotata di trasmissione a cinghia o ingranaggi con vite senza fine

.  

.  

.  

.  

.  

The most classic, traditional model, perfect for all kinds of products

(meat, cold cuts, ham, cheese)
Built-in fusion sharpeners and streamlined blade protection
Available in three versions (blades): 300, 330 and 350 mm
Suitable for users with limited space available
Upon request, it can be provided with belt or gear and endless screw transmiss

paralama filante

streamlined
blade protection



P R O G E T T A T E  P E R  T E

G R A V I T À
REDONDA

G R A V I T A ’
G R A V I T Y



R E D O N D A  T G D V 3 5 0

R E D O N D A  T G D V 3 7 0

R E D O N D A  T G D V I 3 5 0

R E D O N D A  T G D V I 3 7 0  
.  Linee dal design innovativo che ampliano lospaziodel basamento
 Due trasmissioni disponibili: a cinghia e a ingranaggi
 Nuovo anello protezione lama per guadagnare spazio e agevolare la pulizia
 Protezione paramano in plexiglass di spessore maggiorato
 Inedita forma del piatto che facilita il carico del prodotto
 Modello a ingranaggi (Ø lama 350) disponibile con Asportalama rapido (opzione)

.

.

.

.

.

.  .  .  

.  .  .  

Innovative lines that allow more space to the slicer base
Gear or belt transmission available
Newly developed blade guard:
less components, more space, simplified cleaning
Thicker plexiglass safety protection
Unusual shape of the plate to facilitate product positioning
Model with gear transmission (Ø blade 350)
available with Fast Blade Remover (option)

Modello
Model

R E D O N D A  T G D V 3 5 0

Dimensioni (mm)
Dimensions (mm) 
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pressamerce di nuova 
concezione per garantire

stabilità ai prodotti di 
piccolo diametro

new concept meat pusher 
to increase the stabilty

of small products
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 Affettatrice di medie dimensioni, estremamente versatile,

ideale per svariate tipologie di prodotti (carne, salumi, prosciutti, formaggi)
 Rivisitata nelle sue forme per renderla ancor più accattivante

Disponibile in tre versioni di lama: 250, 275 e 300 mm

Adatta per utilizzo professionale (bar, pizzerie e paninoteche)

grazie al suo motore ventilato

.  

.  .  .  

Medium slicing machine, extremely versatile,

suitable for varied types of products (meat, cold cuts, ham, cheese)
Even more attractive in its new design
Available in three versions (blades): 250, 275 and 300 mm
Perfect for professional use (bars, pizzerias, sandwich bars)

thanks to its ventilated motor


