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COCCION PROFESIONAL / COCINAS

HSD-B24

Cocina a Gas con Horno

Reune 4 fuegos independientes y un horno a gas en
61 cm de frente. Atiende ollas y sartenes mientras
horneas o asas en el compartimento inferior: dos métodos
de coccidén en una misma estacion.

Cada fuego entrega 30.000 BTU/h y el horno tiene su
propio termostato. Las parrillas de fundiciéon
desmontables y la bandeja extraible facilitan la limpieza;
las patas regulables permiten nivelar el equipo.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Fuegos 4 x 30.000 BTU/h Gas GN - conversién a GLP
Horno 1 x 30.000 BTU/h Presion GN 5/ GLP 10 pulg. c.a.
Potencia total 150.000 BTU/h Inyectores GN #39 - @2,53 mm
Control Fuegos manuales - horno GLP #52 - 1,68 mm
termostatico Material Acero inoxidable
Temp. horno 121 a 288 °C (250 a 550 °F) Patas Inox - 6" - regulables
Mandos 5 Respaldo Con estante desmontable
Parrilla horno Cromada - niveles regulables Opcional Ruedas
Parrillas Fundicion extraible - 12 x 12" Incluye Regulador - kit GLP - manual
Bandeja Inoxidable - extraible .. Base incombustible - 203 mm a
Instalacion . .
Encendido Piloto permanente - inox. combustibles en lados y atras
Peso neto 122 kg
Dim. embalaje 670 x 936 x 1.145 mm
DIMENSIONES
_ 610 ) } Medidas exteriores
Ancho 610 mm
610
Q. —
© oL Fondo 851 mm
By
He ot Alto 1.540 mm
o T
FRENTE VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / COCINAS

HSD-B36

Cocina a Gas con Horno

Reune 6 fuegos independientes y un horno a gas en
91,5 cm de frente. Atiende ollas y sartenes mientras
horneas o asas en el compartimento inferior: dos métodos
de coccidén en una misma estacion.

Cada fuego entrega 30.000 BTU/h y el horno tiene su
propio termostato. Las parrillas de fundiciéon
desmontables y la bandeja extraible facilitan la limpieza;
las patas regulables permiten nivelar el equipo.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Fuegos 6 x 30.000 BTU/h Gas GN - conversién a GLP
Horno 1 x 30.000 BTU/h Presion GN 5/ GLP 10 pulg. c.a.
Potencia total 210.000 BTU/h Inyectores GN #39 - @2,53 mm
Control Fuegos manuales - horno GLP #52 - ©1,68 mm
termostatico Material Acero inoxidable
Temp. horno 121 a 288 °C (250 a 550 °F) Patas Inox - 6" - regulables
Mandos 7 Respaldo Con estante desmontable
Parrilla horno Cromada - niveles regulables Opcional Ruedas
Parrillas Fundicion extraible - 12 x 12" Incluye Regulador - kit GLP - manual
Bandeja Inoxidable - extraible .. Base incombustible - 203 mm a
Instalacion . .
Encendido Piloto permanente - inox. combustibles en lados y atras
Peso neto 165 kg
Dim. embalaje 975 x 936 x 1.145 mm
DIMENSIONES
915 _ Medidas exteriores
Ancho 915 mm
o | 915
lan /(‘T/\ /\?/\
: u ot et Alto 1.540 mm
FRENTE VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / COCINAS

HGR-905 ( )
Cocina a Gas con Horno
Cuatro hornallas y un horno a gas integrado para
concentrar distintas preparaciones del menu en un mismo
puesto. En la parte superior es posible distribuir ollas y
sartenes entre cuatro quemadores de 7,5 kW térmicos
cada uno; debajo, el horno de 5,8 kW permite incorporar
preparaciones horneadas sin sumar un segundo equipo.
Esta disposicion resulta util cuando la cocina combina
trabajo sobre fuego y horneado durante el servicio. La
camara de 550 x 680 x 270 mm aporta el espacio interior
que debes considerar al elegir los recipientes y definir qué
preparaciones realizar en el horno. -
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 4 Consumo de GLP 2,62kg/h
Horno A gas Presion de GLP 2.800 a 3.700 Pa
Dim. horno 550 x 680 x 270 mm Consumo GN 3,70m3/h
Pot. horno 5,8 kW Presion GN 2.000 a 2.500 Pa
Pot. por quemador 7,5 kW Cuerpo Acero inoxidable SS201
Pot. térmica total 35,8 kW
DIMENSIONES
800 900 ‘ Medidas exteriores
e ° ¢ © : Ancho 800 mm
NI=== 4|4
< Fondo 900 mm
oS
. O g N g Alto 920 mm
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR

04


https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=cocina-a-gas-4-hornallas-con-horno-a-gas-modelo-hgr-905

COCCION PROFESIONAL / COCINAS

HGR-996

Cocina a Gas con Horno

Seis hornallas y un horno a gas integrado para
concentrar distintas preparaciones del menu en un mismo
puesto. En la parte superior es posible distribuir ollas y
sartenes entre seis quemadores de 7,5 kW térmicos
cada uno; debajo, el horno de 5,8 kW permite incorporar
preparaciones horneadas sin sumar un segundo equipo.

Esta disposicion resulta util cuando la cocina combina
trabajo sobre fuego y horneado durante el servicio. La
camara de 550 x 680 x 270 mm aporta el espacio interior
que debes considerar al elegir los recipientes y definir qué
preparaciones realizar en el horno.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 6 Consumo de GLP 3,55kg/h
Horno A gas Presion de GLP 2.800 a 3.700 Pa
Dim. horno 550 x 680 x 270 mm Consumo GN 5,26 m*/h
Pot. horno 5,8 kW Presion GN 2.000 a 2.500 Pa
Pot. por quemador 7,5 kW Cuerpo Acero inoxidable

Pot. térmica total 50,8 kW

DIMENSIONES

1.200 900

6 &6 & b b o

O]
N

FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR

Medidas exteriores

Ancho 1.200 mm
Fondo 900 mm
Alto 920 mm
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COCCION PROFESIONAL / COCINAS

e ™
HSQ-912B
Cocina Eléctrica con Horno
Reune 4 placas eléctricas y un horno en una misma
estacion de coccion. Cada placa aporta 4 kW, con tres
niveles y regulacion independiente, para distribuir ollas
y sartenes segun el trabajo del servicio. Las placas de
hierro fundido se utilizan con recipientes de fondo plano.
El horno de 4,8 kW, regulable de 50 a 300 °C, incorpora
control separado del calor superior e inferior. Los testigos
de alimentacién y calentamiento permiten seguir el estado
del equipo. El gabinete inoxidable SS201 y la alimentacion
trifasica de 380 V completan una configuracion de
20,8 kW totales para planificar el puesto y su instalacion. -
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Placas 4 Alimentacion 380V - trifasica - 50/60 Hz
Pot. por placa 4 kW Pot. total 20,8 kW
Niveles placa 3 por placa Material Gabinete inoxidable SS201
Regulacion Independiente por zona Dim. horno 550 x 680 x 270 mm
Horno Eléctrico Recipientes Fondo plano
Pot. horno 4,8 kKW Indicadores Alimentacion y calentamiento
Temp. horno  50-300 °C Encimera Inox. SS304 - 0,9 mm
Control horno Superlorg inferior Tipo placas Cuadradas de hierro fundido
independientes Esp. gabinete 0,9 mm
Peso neto 128 kg
DIMENSIONES
800 900 800 Medidas exteriores
0
\_/ , Ancho 800 mm
o [©]
& 6
Fondo 900 mm
O O 0 0
Alto 920 mm
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / COCINAS

HSQ-962B (

Cocina Eléctrica con Horno

Reune 6 placas eléctricas y un horno en una misma
estacion de coccion. Cada placa aporta 4 kW, con tres
niveles y regulacion independiente, para distribuir ollas
y sartenes segun el trabajo del servicio. Las placas de
hierro fundido se utilizan con recipientes de fondo plano.

El horno de 4,8 kW, regulable de 50 a 300 °C, incorpora
control separado del calor superior e inferior. Los testigos
de alimentacién y calentamiento permiten seguir el estado
del equipo. El gabinete inoxidable SS201 y la alimentacion

trifasica de 380 V completan una configuracion de

28,8 kW totales para planificar el puesto y su instalacion.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES

CARACTERISTICAS

Placas 6 Alimentacion 380V - trifasica - 50/60 Hz
Pot. por placa 4 kW Pot. total 28,8 kW
Niveles placa 3 por placa Material Gabinete inoxidable SS201
Regulacion Independiente por zona Dim. horno 550 x 680 x 270 mm
Horno Eléctrico Recipientes Fondo plano
Pot. horno 4,8 kKW Indicadores Alimentacion y calentamiento
Temp. horno  50-300 °C Tipo placas Cuadradas de hierro fundido
Control horno Superlorg inferior
independientes
DIMENSIONES
1.200 900 _ 1.200 , Medidas exteriores
§ E T %%% Ancho 1.200 mm
o E s R g Fondo 900 mm
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR Alto 920 mm
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COCCION PROFESIONAL / ANAFES

HSD-BG-1 [ )
Anafe a Gas
Concentra la coccion de caldos, fondos, salsas y guisos
en una zona de apoyo para ollas, con dos mandos
independientes para graduar el trabajo del quemador. Su
potencia nominal de 84.280 BTU/h permite identificar la
configuracion al planificar el puesto.
La parrilla de fundiciéon desmontable y la bandeja
extraible facilitan retirar los residuos al terminar el servicio.
Las patas regulables ayudan a nivelar el equipo, mientras
el acceso frontal deja a mano los controles de uso diario.
N /)
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 1 Peso neto / bruto 44 /52 kg
Pot. térmica 84.280 BTU/h Parrillas Fundicion desmontable
Mandos 2 independientes Presion GN/ GLP 4/ 10 pulg. c.a. (versiones)
Dim. embalaje 625 x 525 x 505 mm
Material Acero inoxidable
Bandeja Extraible - acero inoxidable
Apoyos 4 patas regulables - acero inox.
Conexion de gas 3/4" NPT - posterior
Encendido 2 pilotos permanentes
DIMENSIONES
445 Medidas exteriores
445 570
Ancho 445 mm
o O
o
B ;I Fondo 570 mm
1 1 I d Alto 500 mm
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / ANAFES

HSD-BG-2

Anafe a Gas

Anade dos puestos de coccidn sin ocupar un frente
amplio: sus 30,5 cm de ancho distribuyen los
quemadores en profundidad. Cada quemador aporta
25.000 BTU/h, con un mando propio para controlar el
calor.

La parrilla de fundicion desmontable facilita acceder a |
la superficie de limpieza, y los dos mandos mantienen J
separado el ajuste de cada fuego.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 2 Material Acero inoxidable
Mandos 2 independientes Parrillas Fundicién desmontable
Pot. térmica 2 x 25.000 BTU/h Bandeja Extraible - acero inoxidable
Encendido Piloto permanente Apoyos 4 patas regulables
Gas GN - conversion a GLP Conexion de gas 3/4" NPT - posterior
Presion colector GN 4/ GLP 10 pulg. c.a. Incluye Regulador - kit GLP - manual
Instalacion Base incombustible Peso neto / bruto 26 /40 kg
Distancia 203 mm a combustibles en Dim. embalaje 410 % 860 % 445 mm

laterales y atras

DIMENSIONES

305 Medidas exteriores

Alto 340 mm

Ancho 305 mm
305 795 ; E Fondo 795 mm

340
o
[©]

FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / ANAFES

HSD-BG-4

Anafe a Gas

Organiza cuatro preparaciones sobre llama directa,
con puestos independientes para combinar hervidos,
salteados y salsas durante el servicio. Cada quemador
aporta 25.000 BTU/h, con un mando propio para controlar
el calor.

Las parrillas de fundicion desmontables y la bandeja
extraible simplifican el acceso para retirar los residuos. El
cuerpo inoxidable y las patas regulables completan su
integracion al puesto de cocina.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 4 abiertos - llama directa Material Frente, laterales y panel inox.
4 independientes - Parrillas Fundicion desmontable - 12 x 12"
Mandos 1
metalicos Bandeja Extraible - acero inoxidable
Encendido Piloto permanente Conexion de gas  3/4" NPT - posterior
Gas GN - conversion a GLP Incluye Regulador - kit GLP - manual
Instalacion Base incombustible Dim. embalaje 730 x 860 x 445 mm
. . 203 mm a combustibles en
Distancia .
laterales y atras
DIMENSIONES
610 Medidas exteriores
# % Ancho 610 mm
610 _ ( 795
................... ﬁ ﬁ Fondo 795 mm
% o 66 0 o
0 T 0 I Alto 340 mm

FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / ANAFES

HSD-BG-6

Anafe a Gas

Relne seis puestos de cocciéon independientes para
repartir las preparaciones de una carta exigente y ajustar
cada llama segun la tarea. Cada quemador aporta 25.000
BTU/h, con un mando propio para controlar el calor.

Las parrillas de fundicion desmontables y la bandeja
extraible simplifican el acceso para retirar los residuos. El
cuerpo inoxidable y las patas regulables completan su
integracion al puesto de cocina.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 6 abiertos - llama directa Material Frente, laterales y panel inox.
6 independientes - Parrillas Fundicién desmontable - 12 x 12"
Mandos A5
metalicos Bandeja Extraible - acero inoxidable
Encendido Piloto permanente Conexién de gas 3/4" NPT - posterior
Gas GN - conversion a GLP Incluye Regulador - kit GLP - manual
Presion colector GN 4/ GLP 10 pulg. c.a. Peso neto / bruto 74 / 95 kg
Instalacién Base incombustible Dim. embalaje 1.020 x 860 x 445 mm
n . 203 mm a combustibles en
Distancia .
laterales y atras
DIMENSIONES

915

915 795

B

=

© 06 06 0 0 ©o ;E

s

s

340

FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR

Medidas exteriores

Ancho 915 mm
Fondo 795 mm
Alto 340 mm
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEA-5 (

Horno de Conveccion
Eléctrico

Organiza la produccién de panes y pasteleria en tandas
de 5 bandejas, con calentamiento eléctrico por
conveccion. La disposicion en niveles concentra la carga
dentro de una camara vertical y permite coordinar las
tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de
600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de

produccion; las medidas de la camara y el paso entre N )
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 5 bandejas Alimentacion 380V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Potencia 7,4 kW
Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 500 mm
Sistema Conveccién eléctrica Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 950 mm
Rack 465 x 600 x 498 mm
Paso del rack 90 mm
Cuerpo Acero inoxidable
DIMENSIONES
930 890 Medidas exteriores
F A k gl
=] Ancho 930 mm
@ J— J— J—
2 — = — Fondo 890 mm
& Alto 830 mm
+ H =] =
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEA-8

Horno de Conveccion
Eléctrico

Organiza la produccién de panes y pasteleria en tandas
de 8 bandejas, con calentamiento eléctrico por
conveccion. La disposicion en niveles concentra la carga
dentro de una camara vertical y permite coordinar las
tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de

600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 8 bandejas Alimentacion 380V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Potencia 9,4 kW
Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 775 mm
Sistema Conveccién eléctrica Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 1.200 mm
Rack 465 x 600 x 768 mm

Paso del rack
Peso neto / bruto

90 mm
160/ 180 kg

DIMENSIONES
) 930 ) . 890 ) Medidas exteriores
I~ 1 I~ |
E Ancho 930 mm
S HIE — = — Fondo 890 mm
o ° — — —
| ||= Alto 1.100 mm
o g Q g
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEA-12

Horno de Conveccion
Eléctrico

Organiza la produccién de panes y pasteleria en tandas
de 12 bandejas, con calentamiento eléctrico por
conveccion. La disposicion en niveles concentra la carga
dentro de una camara vertical y permite coordinar las
tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de

600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.

( Consultar precio ]

[IELLLTRLEL!

PRESTACIONES

Capacidad 12 bandejas
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm

CARACTERISTICAS
Alimentacion 380V - 50 Hz
Potencia 12,5 kW

Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 1.225 mm
Sistema Conveccidn eléctrica Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 1.880 mm
Rack 465 x 600 x 1.218 mm
Paso del rack 95 mm
Temporizador Hasta 99 min
DIMENSIONES
930 890 Medidas exteriores
E ( ) - Ancho 930 mm
= - = = Fondo 890 mm
B ||| - -
N Alto 1.550 mm
|
1B g g
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS DE CONVECCION

HEA-16

Horno de Conveccion
Eléctrico

Organiza la produccién de panes y pasteleria en tandas
de 16 bandejas, con calentamiento eléctrico por
conveccion. La disposicion en niveles concentra la carga
dentro de una camara vertical y permite coordinar las
tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de

600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 16 bandejas Alimentacion 380V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Potencia 16,2 kW
Temperatura Hasta 300 °C Interior 700 x 500 x 1.225 mm
Coccion Conveccion Rack 465 x 600 x 1.218 mm

Paso del rack 73 mm

Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 1.880 mm
Temporizador Hasta 99 min

Cuerpo Acero inoxidable

DIMENSIONES
930 890 Medidas exteriores

O
- Ancho 930 mm
% o Fondo 890 mm

o
Alto 1.550 mm

.o (o) @) o)

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGA-5 ( )
Horno de Conveccién a Gas
Reune la produccion de panes y pasteleria en tandas de
5 bandejas, con calentamiento a gas y circulacion
forzada de aire. La disposicion en niveles concentra la
carga dentro de una camara vertical y permite coordinar
las tandas del obrador.
El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de
600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion. -
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 5 bandejas Alimentacion 220V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Pot. auxiliar 0,6 kW
Puertas Vidrio templado con visor Calor Gas (GLP / gas natural)
Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 500 mm
. Conveccion con ventilador Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 950 mm
Sistema .
interno Rack 465 x 600 x 498 mm
Paso del rack 90 mm
Cuerpo Acero inoxidable
DIMENSIONES
930 890 Medidas exteriores
F i y i
= Ancho 930 mm
@ J— p— J—
= = = = Fondo 890 mm
3 z —_ = —
R Alto 960 mm
+ H =] =
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGA-8

Horno de Conveccion a Gas

Reune la produccion de panes y pasteleria en tandas de
8 bandejas, con calentamiento a gas y circulacion
forzada de aire. La disposicion en niveles concentra la
carga dentro de una camara vertical y permite coordinar
las tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de

600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.

( Consultar precio ]

L

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 8 bandejas Alimentacion 220V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Pot. auxiliar 0,8 kW
Puertas Vidrio templado con visor Calor Gas (GLP / gas natural)

Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 775 mm
. Conveccion forzada con Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 1.200 mm
Sistema . .
ventilador interno Rack 465 x 600 x 768 mm
Paso del rack 90 mm
Cuerpo Acero inoxidable
DIMENSIONES
. 930 } . 890 } Medidas exteriores
g Ancho 930 mm
- - = = Fondo 890 mm
§ Z = = =
= Alto 1.230 mm
+ B g g
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGA-12

Horno de Conveccion a Gas

Reune la produccion de panes y pasteleria en tandas de
12 bandejas, con calentamiento a gas y circulacion
forzada de aire. La disposicion en niveles concentra la
carga dentro de una camara vertical y permite coordinar
las tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de

600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.

( Consultar precio ]

[ILILLELLAL

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 12 bandejas Alimentacion 220V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Pot. auxiliar 1,1 kW
Puertas Vidrio templado Calor Gas (GLP / gas natural)
Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 1.225 mm
Sistema Conveccion forzada Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 1.880 mm
Rack 465 % 600 x 1.218 mm

Paso del rack

95 mm

Cuerpo Acero inoxidable
DIMENSIONES
930 890 Medidas exteriores
E Ancho 930 mm
o z g E g Fondo 890 mm
8| S
o Alto 1.680 mm
L
18 g g g

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

e ™
HEB-4F
Horno de Conveccidn
Eléctrico
Hornea panificados y reposteria en cuatro parrillas, con
conveccion de dos ventiladores para distribuir el aire
caliente entre los niveles. Su frente de 59,5 cm permite
integrarlo en cafeterias y pequefios obradores que
necesitan aprovechar la mesada.
El control de 50 a 300 °C y el temporizador de hasta
120 minutos, con corte y aviso acustico, ayudan a
organizar cada tanda. La puerta de doble vidrio templado
y la luz interior permiten seguir la coccion sin abrir el N )
horno.
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 4 parrillas Alimentacion 220V - 50/60 Hz
Sistema Conveccion eléctrica Potencia 2,6 kW
Ventiladores 2 interiores Carcasa Acero inoxidable SS201
Temperatura 50 a 300 °C Puerta Doble vidrio templado
Control Termostatico Parrillas 436 x 315 x 8 mm
Temporizador 0 a 120 minutos Camara 455 x 365 x 345 mm
Fin de ciclo Corte automatico - aviso acustico Separacion 10 cm de paredes u obstaculos
lluminacién Interior Peso neto 39 kg
Ambiente <45 °C - <85 % HR Dim. embalaje 700 x 700 x 690 mm
DIMENSIONES
595 600 Medidas exteriores
—_— T Ancho 595 mm
LN N
3 E. ) ﬂ ) Fondo 600 mm
v
Alto 580 mm
O] . O]
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEB-8F

Horno de Conveccion
Eléctrico

Lleva el formato de cuatro bandejas de 600 x 400 mm a
un horno eléctrico de mesada, para organizar tandas de
panaderia, pasteleria y preparaciones de cocina. La
conveccion hace circular el aire caliente por la camara
y la puerta con visor permite seguir el proceso sin abrir en
cada comprobacion.

El formato horizontal reune los cuatro niveles en un
puesto de trabajo; las guias y la camara abierta se
muestran en las fotografias de detalle para evaluar la
carga y el acceso al limpiar.

t Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 4 bandejas Alimentacion 220V
Dim. bandejas 600 x 400 x 5 mm Potencia 6,4 + 1,2 kW
Sistema Conveccion eléctrica Dim. interiores 700 x 360 x 440 mm
Peso neto 56 kg
DIMENSIONES
835 800 Medidas exteriores
TF 3| fe 3
Ancho 835 mm
)
2 Fondo 800 mm
Lo}
~— Alto 580 mm
1L O O
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEO-07

Horno de Conveccion
Eléctrico

Prepara hasta cuatro bandejas por tanda en un horno
de conveccion de 3,7 kW, pensado para integrar
panificados, pasteleria y preparaciones saladas en un
puesto compacto. La circulacion de aire caliente se
combina con la resistencia superior de la configuracion
contratada para ampliar las posibilidades de terminacion.

La camara de 450 x 375 x 340 mm y las bandejas de
436 x 315 x 10 mm permiten planificar el tamafo de las
piezas y la carga antes de cada horneada. Su formato de
sobremesa facilita incorporarlo a cafeterias, pequenos
obradores y cocinas gastronomicas.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 4 bandejas Alimentacion 220V - 50 Hz
Dim. interiores 450 x 375 x 340 mm Potencia 3,7 kKW
Sistema Conveccion eléctrica

Calor adicional Resistencia superior
Dim. bandejas 436 x 315 x 10 mm

DIMENSIONES
Medidas exteriores
680 650
Ancho 680 mm
Fondo 650 mm
Q
© Alto 620 mm

E.'“@ ®°®|:°.

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEO-08

Horno de Conveccion
Eléctrico

Organiza el horneado con cuatro bandejas de

600 x 400 mm y conveccion eléctrica de 6,8 kW. El
rango de 50 a 300 °C y el temporizador de hasta 60
minutos permiten ajustar temperatura y duracién al
proceso de cada receta.

La humidificaciéon por rociado amplia las posibilidades
de trabajo en preparaciones que requieren aporte de
humedad. La cdmara de 650 x 405 x 420 mm ayuda a
planificar la carga; el formato de sobremesa reune esta
capacidad en un frente de 88 cm, para integrar una
estacion de horneado en el obrador o la cocina.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS

Capacidad 4 bandejas Alimentacion 220V - 50 Hz

Dim. interiores 650 x 405 x 420 mm Potencia 6,8 kW

Temperatura 50-300 °C Material Inox. SS201 de 0,8 mm vy vidrio
Sistema Convecciodn eléctrica Dim. bandejas 600 x 400 mm

Temporizador  Hasta 60 min Peso neto 65 kg

Humidificacion Por rociado

DIMENSIONES
880 800 Medidas exteriores
T'ﬁ g f¢ 1
— Ancho 880 mm
o
= H 10) Fondo 800 mm
co °
- J
O Alto 600 mm
. H = —= =

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGO-11

Horno a Gas de Una Camara

0 ]
g
:ummu\

Incorpora una estacion de horneado a gas con una ——
camara para una bandeja. Su frente de 81 cm permite pos r "
dedicar un puesto a las tandas de tu cocina, panaderia o Sim — ”“ﬂh
pizzeria; la puerta con visor ayuda a seguir la coccion sin ““,\,,»)‘
abrir en cada comprobacion. 4
Los mandos laterales dejan accesible el frente de carga.
El gabinete de 81 x 89 x 65 cm permite prever la
ubicacion y la maniobra de las bandejas; su peso neto de
48 kg ayuda a dimensionar el apoyo y la manipulacion del
equipo.
t Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Camaras 1 Alim. auxiliar 220V - 50 Hz
Capacidad 1 bandeja Pot. auxiliar 0,05 kW
Calentamiento Gas Dim. embalaje 850 x 950 x 680 mm
Peso neto 48 kg
DIMENSIONES
810 890 Medidas exteriores
1.—F i e |
] Ancho 810 mm
o 0 Fondo 890 mm
Sl .
0 Alto 650 mm
'S - —= =
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGO-26

Horno a Gas de Dos Camaras

Distribuye el horneado entre dos camaras, con capacidad
total para seis bandejas. La disposicion en dos pisos
permite organizar cargas separadas dentro de una misma
estacion a gas, para panaderias, pastelerias y cocinas
que necesitan ordenar sus tandas.

Las puertas con visor permiten observar las
preparaciones. El gabinete de 176 x 89 x 143 cm reune la
capacidad en un frente de trabajo definido; la alimentacion
eléctrica auxiliar es de 220 V - 50 Hz. El soporte se
solicita por separado, para preverlo al preparar la
instalacion.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Camaras 2 Alim. auxiliar 220V - 50 Hz
Capacidad total 6 bandejas Pot. auxiliar 0,1 kW
Calentamiento  Gas Soporte Se solicita por separado
Dim. embalaje 1.800 x 950 x 1.750 mm
Peso neto 310 kg
DIMENSIONES
1.760 890 Medidas exteriores
TF A )y i
Ancho 1.760 mm
0} .
:] & - — = Fondo 890 mm
o - — —
¢ ;i i — — — Alto 1.430 mm
I | e T
0}
[ T—— [ ] i
i |-O-l LO-'
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HEP-18

Horno Eléctrico para Pizza
con Banda

Organiza la entrada y salida de las pizzas mediante una
banda transportadora, en una estacion dedicada al
horneado. La superficie de trabajo de 500 x 1.450 mm
permite evaluar el ancho disponible para las piezas y el
recorrido del producto, sin confundir esta medida con una
capacidad de produccioén por hora.

El calentamiento eléctrico aporta 10,3 kW y la
alimentacién documentada por el proveedor es de 380 V.
Sus 156 cm de frente y 75 cm de fondo ayudan a
planificar el espacio de la estacion, considerando también
el acceso para cargar y retirar las preparaciones. Una
alternativa para integrar el transporte de las piezas al
proceso de coccion de tu pizzeria.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Sistema Banda transportadora Alimentacion 380V
Calentamiento Eléctrico Potencia 10,3 kW
Superficie de trabajo 500 x 1.450 mm Peso 96 kg
DIMENSIONES
1.560 Medidas exteriores

X
-x

le
[

A

360

I 0 O —

FRENTE

LATERAL

Ancho 1.560 mm
u Fondo 750 mm
Alto 360 mm
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGP-18

Horno a Gas para Pizza con
Banda

Integra calentamiento a gas y banda transportadora en
un puesto dedicado a la preparacion de pizzas. La
superficie de trabajo de 500 x 1.450 mm define el espacio
disponible para disponer las piezas durante su recorrido,
mientras la banda permite organizar su entrada y retirada
en la estacion.

El equipo mide 156 cm de frente, 79,2 cm de fondo y

50 cm de alto, segun la configuracion del pedido original.
Estas medidas ayudan a ubicarlo y reservar los espacios
de carga y descarga. Una opcidn para pizzerias que
buscan incorporar el transporte del producto al horneado y
elegir el tamafio del puesto segun sus preparaciones.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Sistema Banda transportadora Pot. auxiliar 0,1 kW
Calentamiento Gas Peso 96 kg
Pot. térmica 15 kW
Superficie de trabajo 500 x 1.450 mm
DIMENSIONES
1.560 792 Medidas exteriores
f 3 e gl
Ancho 1.560 mm
S | —— O O ——— [ ]
3 |
¢ ¢ o o Fondo 792 mm
| U 0 ]
Alto 500 mm
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

CMFO-A18

Horno de Coccidén Rapida

Agiliza la preparacion de sandwiches, pizzas y snacks a
pedido combinando microondas, conveccién y chorros
verticales de aire caliente en una camara de 18 litros. El
panel tactil permite guardar hasta 1.024 recetas, con 15
etapas de coccidn y diez niveles de aire para organizar
procesos repetibles durante el servicio.

La regulacién de 50 a 280 °C, la camara inoxidable AlSI
304 y el puerto USB completan una configuracion

pensada para cafeterias, tiendas de conveniencia y
locales de comida rapida. Incluye pala, bandeja redonda y

placa con recubrimiento nanoceramico.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES

CARACTERISTICAS

Capacidad
Sistema

Control
Programas
Etapas

18 L nominales

Alimentacion

Microondas - conveccion Potencia nominal
- aire dirigido Materiales

Panel tactil Android Puerta

Hasta 1.024 recetas Puerto

15 por coccion

Velocidad de aire 10 niveles

Temperatura
Temporizador
Pot. microondas

50 a 280 °C
Integrado
1.500 W

Pot. calentamiento 3.000 W

Dim. camara
Pala incluida
Bandeja incluida

Placa incluida

Peso neto / bruto

220V - 50 Hz - 1 fase

4.600 W

Cuerpo AISI 430 - camara AISI 304
Solida - abatible

USB

318 x 320 x 185 mm

290 x 270 mm

& 257 mm

343 x 311 x 25 mm - recubrimiento
nanoceramico

55 / 65 kg

DIMENSIONES
460 _ 660 Medidas exteriores
E’ Ancho 460 mm
@
© Fondo 660 mm
H H g H Alto 660 mm
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / HORNOS

EMO025FJT-S0SA

Microondas Profesional

Dedica una estacion al calentamiento de porciones y  f
preparaciones durante el servicio, con un microondas de
1.000 W de potencia de salida. El panel digital con
botones concentra la seleccion del calentamiento en el l
frente del equipo.

| |

Su camara interior de 327 x 246 x 200 mm permite
comprobar el espacio disponible para los recipientes que
utilizas, una referencia mas util que elegir solamente por
las medidas exteriores. Con 51,1 cm de frente y 43,2 cm
de fondo, es posible planificar su ubicacion junto al
puesto de preparacion. La potencia de entrada es de
1.500 W: corresponde al consumo nominal indicado por el
proveedor y se distingue de la potencia de microondas
entregada.

o
2]
o
3]
(o]
[ ]
m
[0 ]

| @

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS

Controles Panel digital con botones Alimentacion 220V - 50 Hz
Pot. entrada 1.500 W
Pot. salida 1.000 W
Dim. camara 327 x 246 x 200 mm

DIMENSIONES
511 432 Medidas exteriores
1r||: =I. F =II
] Ancho 511 mm
O
A gg Fondo 432 mm
0 (-
-
Alto 311 mm
K = | == =] | =}

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HSD-3

Freidora a Gas

Organiza el servicio de frituras con dos canastos en una
misma cuba y una capacidad de aceite de 18,5 a 23 L.
Su frente de 39,5 cm facilita integrarla en una linea de
coccion donde cada puesto debe aprovechar el espacio.

Los 3 quemadores, con una potencia conjunta de 90.000
BTU/h, y la valvula Robertshaw permiten regular la
coccion entre 93 y 205 °C. Los canastos cromados €
ayudan a organizar las tandas y los tiempos de retirada;

las patas inoxidables regulables permiten nivelar el equipo

en su lugar de trabajo.

t Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Aceite 18,5a23L Gas GN o GLP (segun version)
Potencia 90.000 BTU/h Material Acero inoxidable
Quemadores 3 x 30.000 BTU/h Piloto Acero inoxidable
Temperatura 93 a 205 °C Patas Inox - regulables - 6 pulgadas
Control Valvula Robertshaw Respaldo Desmontable
Canastos 2 - cromados Opcional Ruedas

Peso neto / bruto 57 /66 kg
Dim. embalaje 460 x 830 x 830 mm

DIMENSIONES
395 760 Medidas exteriores
| | N Ancho 395 mm
N Fondo 760 mm
o | \
= _ [ e Alto 1.170 mm
1 []
[ ! ! i
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HSD-4

Freidora a Gas

Organiza el servicio de frituras con dos canastos en una
misma cuba y una capacidad de aceite de 21,4 a 25 L.
Su frente de 39,5 cm facilita integrarla en una linea de
coccion donde cada puesto debe aprovechar el espacio.

Los 4 quemadores, con una potencia conjunta de
120.000 BTU/h, y la valvula Robertshaw permiten
regular la coccion entre 93 y 205 °C. Los canastos

cromados ayudan a organizar las tandas y los tiempos de ¢

retirada; las patas inoxidables regulables permiten nivelar

el equipo en su lugar de trabajo.

t Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Aceite 214a25L Gas GN o GLP (segun version)
Potencia 120.000 BTU/h Material Acero inoxidable
Quemadores 4 x 30.000 BTU/h Piloto Acero inoxidable
Temperatura 93 a 205 °C Patas Inox - regulables - 6 pulgadas
Control Valvula Robertshaw Respaldo Desmontable

Canastos 2 - cromados Opcional Ruedas
Peso neto / bruto 64 /74 kg
Dim. embalaje 460 x 830 x 830 mm
DIMENSIONES
395 760 Medidas exteriores

1.170

FRENTE

LATERAL

Ancho 395 mm
395
e Fondo 760 mm
| \
Alto 1.170 mm
] [
U
VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HSD-5

Freidora a Gas

Organiza el servicio de frituras con dos canastos en una
misma cuba y una capacidad de aceite de 31 a 37 L. Su
frente de 53 cm ofrece una estacion de fritura de mayor
capacidad para preparar varias porciones durante el
servicio.

Los 5 quemadores, con una potencia conjunta de
150.000 BTU/h, y la valvula Robertshaw permiten
regular la coccion entre 93 y 205 °C. Los canastos
cromados ayudan a organizar las tandas y los tiempos de
retirada; las patas inoxidables regulables permiten nivelar
el equipo en su lugar de trabajo.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Aceite 31a37L Gas GN o GLP (segun version)
Potencia 150.000 BTU/h Material Acero inoxidable
Quemadores 5 x 30.000 BTU/h Piloto Acero inoxidable
Temperatura 93 a 205 °C Patas Inox - regulables - 6 pulgadas
Control Valvula Robertshaw Respaldo Desmontable
Canastos 2 - cromados Opcional Ruedas
Peso neto / bruto 75/93 kg

Dim. embalaje

570 x 830 x 830 mm

DIMENSIONES
530 760 Medidas exteriores
A‘ —
Ancho 530 mm
s ok _— 530
2 E— Fondo 0w
. E Alto 1.170 mm
H H U U | |
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HGF-71 (

Freidora a Gas

Incorpora una cuba de 6 litros con su canasto para
dedicar un puesto a papas, empanados y otras frituras del
menu. El formato de sobremesa permite ubicar la fritura
sobre la linea de trabajo, sin incorporar una freidora de
piso.

Este modelo trabaja a gas y ocupa 29 cm de frente, una
medida util cuando necesitas reservar espacio para otras
preparaciones en la misma mesada. La capacidad
indicada es nominal y corresponde a su Unica cuba. Una
configuracion sencilla de elegir por el tipo de fritura, el

recipiente de trabajo y el lugar disponible en la cocina.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS

Capacidad 6L Peso neto 10,8 kg

Cubas 1 Cuerpo Acero inoxidable SS201

Canastos 1 Gas GLP o gas natural (versiones)

DIMENSIONES

290 500

460

S0

FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR

Medidas exteriores

Ancho 290 mm

Fondo 500 mm

Alto 460 mm
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HGF-72

Freidora a Gas

Distribuye las preparaciones entre dos cubas de 6 litros,
cada una con su canasto, para organizar las tandas en
recipientes separados dentro de la misma estacion. Este
equipo a gas reune ambos puestos de fritura en 57 cm de
frente, con un formato de sobremesa que se incorpora a
la linea de preparacion.

Es posible repartir el trabajo de papas, empanados u otras
frituras segun las necesidades del menu. La capacidad
indicada corresponde a cada cuba. Una alternativa para
quien busca dos recipientes de trabajo en un solo equipo,
sin pasar al formato de una freidora de piso.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS

Capacidad 6L +6L Peso neto

Cubas 2 Cuerpo

Acero inoxidable

Canastos 2

DIMENSIONES

570 500

460

FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR

Medidas exteriores

Ancho 570 mm

Fondo 500 mm

Alto 460 mm
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HGF-181C

Freidora a Gas con Gabinete

Organiza la fritura con una cuba de 18 L y un canasto,
con 12 L de aceite de trabajo por cuba. La cuba unica
concentra la fritura en un puesto de 34,5 cm de frente. La

regulacion de 60 a 200 °C permite ajustar el T s
calentamiento a la preparacion. 1
El gabinete y los canastos inoxidables, junto con el grifo - d
de vaciado, facilitan las tareas de limpieza. El equipo v v
incorpora termostato de seguridad con rearme manual y
alimentacioén auxiliar por pilas. La version para GLP o gas
natural debe seleccionarse de acuerdo con la instalacion.
t Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad por cuba 18 L Gas GLP o gas natural - versiones
Cubas 1 Presion GLP 2,8-3,0 kPa
Aceite por cuba 12 L Alim. auxiliar 2 pilasde 1,5V
Temperatura 60—-200 °C Canastos 1
Pot. por quemador 6,3 kW Material Gabinete y canastos inoxidables
Encendido Electronico Valvulas 1
Corte automatico Si Seguridad Termostato limite; rearme manual
Regulacion Termostato automatico Desagiie Grifo de vaciado de aceite
Peso neto 25 kg
DIMENSIONES
345 585 Medidas exteriores

1.025

,.
o]
[ —)
o
o

FRENTE LATERAL

Ancho 345 mm
Fondo 585 mm
Alto 1.025 mm
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HGF-182C

Freidora a Gas con Gabinete

Organiza la fritura con dos cubas de 18 L y dos
canastos, con 12 L de aceite de trabajo por cuba. Las
dos cubas permiten separar preparaciones y organizar
tandas en paralelo. La regulacion de 60 a 200 °C permite
ajustar el calentamiento a la preparacion.

El gabinete y los canastos inoxidables, junto con el grifo
de vaciado, facilitan las tareas de limpieza. El equipo
incorpora termostato de seguridad con rearme manual y
alimentacioén auxiliar por pilas. La version para GLP o gas
natural debe seleccionarse de acuerdo con la instalacion.

t Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad por cuba 18 L Gas GLP o gas natural - versiones
Cubas 2 Presion GLP 2,8-3,0 kPa
Aceite por cuba 12 L Alim. auxiliar 2 pilasde 1,5V
Temperatura 60—-200 °C Canastos 2
Pot. por quemador 6,3 kW Material Gabinete y canastos inoxidables
Encendido Electronico Valvulas 2
Corte automatico Si Seguridad Termostato limite; rearme manual
Regulacion Termostato automatico Desagiie Grifo de vaciado de aceite
Peso neto 50 kg
DIMENSIONES
. 690 \ 585 Medidas exteriores
o ® o [0)
Ancho 690 mm
© — Fondo 585 mm
8. j—
T H H Alto 1.025 mm
L H H H
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HEF-81A

Freidora Eléctrica

Organiza las frituras de tu carta en un puesto de
sobremesa con una cuba de 6 L, un canasto y 2,5 kW
de calentamiento eléctrico. Su frente de 27,5 cm ayuda
a incorporar una estacion dedicada en la mesa de trabajo,
para escalonar las tandas del servicio.

La resistencia extraible facilita el acceso para limpiar y el
filtro inferior recoge residuos. El canasto cromado con
mango aislado y apoyo trasero permite manipular la
carga y dejarla escurrir sobre la cuba. El equipo incorpora
proteccion contra sobretemperatura.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 6L Alimentacion 220V - 50 Hz
Cubas 1 Potencia 2,5 kW
Canastos 1 Material Inox. SS201
. Resistencia eléctrica Canasto Cromado; mango aislado
Calentamiento ,
extraible Filtro Residuos en fondo de cuba
Seguridad Proteccion contra Soporte Barra trasera inoxidable
sobretemperatura . .
Base Antideslizante
Dim. embalaje 460 x 295 x 305 mm
Peso 4.5 kg
DIMENSIONES
Medidas exteriores
275 L 460 )
— r H Ancho 275 mm
§ Fondo 460 mm
Alto 300 mm
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HEF-82A

Freidora Eléctrica

Distribuye las preparaciones entre dos cubas de 6 litros,
cada una con su canasto, para organizar distintos
productos en recipientes separados. La configuracién
doble permite reservar cada cuba a una tarea del menu,
sin reunir todo el trabajo en un Unico bafio de aceite.

El equipo aporta 2,5 kW por cuba y ocupa 55 cm de
frente, en un formato de sobremesa que es posible
integrar a la estacion de fritura. El proveedor identifica
esta version con proteccion contra sobretemperatura. Una
alternativa para locales que necesitan repartir las tandas
entre dos recipientes y elegir su organizacion segun las

preparaciones del servicio.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES

CARACTERISTICAS

Capacidad 6L+6L

Alimentacion

220V - 50 Hz

Potencia

2,5+ 2,5 kW

Peso

9 kg

Dim. embalaje

570 x 455 x 315 mm

Seguridad Proteccion contra sobretemperatura
DIMENSIONES
Medidas exteriores
550 460
L, 46U
o [ Ancho 550 mm
a
Fondo 460 mm
FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR Alto 300 mm
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HEF-161C

Freidora Eléctrica con

Gabinete
e —— | £
\
Organiza la fritura con 16 L y un termostato, regulables ”
de 50 a 200 °C. La cuba unica reune la produccion en un
puesto compacto de pie. ¢
El canasto permite cargar y retirar la tanda; los 5 kW de “
potencia y la alimentacion de 220-240 V se deben prever = V/
al organizar el puesto. &
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 16 L Alimentacion 220-240V
Temperatura 50-200 °C Potencia 5 kW
Termostatos 1 Material Inox.
Cubas 1 Canastos 1
Peso neto 20,6 kg
DIMENSIONES
340 530 Medidas exteriores

940

L | U

]

FRENTE LATERAL

Ancho

Fondo

Alto

340 mm

530 mm

940 mm
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

s N
HEF-162C
Freidora Eléctrica con
Gabinete
Organiza la fritura con dos cubas de 16 L y dos
termostatos independientes, regulables de 50 a 200 °C.
Las dos cubas permiten separar preparaciones y ajustar la
temperatura de cada una segun el producto. J
Cada cuba dispone de 5 kW y su propio canasto, para 4
organizar dos tandas en el mismo equipo. La alimentacién !
de 220-240 V y la potencia total deben contemplarse en
la instalacion.
N J
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Cubas 2 Alimentacion 220-240V
Capacidad 16 Lx2 Potencia
Temperatura 50-200 °C Canastos
Termostatos 2 Peso neto
DIMENSIONES
) 690 ) ) 530 ) Medidas exteriores
o O o OB I: Ancho 690 mm
- Fondo 530 mm
S — Alto 940 mm
(o)

Ll H J

FRENTE LATERAL

]
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HEF-871D1 (

Freidora Eléctrica Digital

Reune una cuba de 28 litros y dos canastos en una
estacion eléctrica de piso con control digital. Los dos
canastos permiten distribuir las tandas dentro de un
mismo recipiente de aceite, una diferencia importante
frente a los equipos que separan la capacidad en dos
cubas.

El panel digital concentra el manejo del equipo y el frente
de 40 cm ayuda a planificar su lugar en la linea de
coccion. El fabricante ofrece distintas configuraciones de
tensién y potencia para este modelo. Su eleccién

comercial parte del volumen del recipiente, del numero de
canastos y de la organizacion que necesitas para las
frituras del menu.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS

Cubas 1 Alimentacion 220V o 380 V (versiones)

Regulacion Panel digital Potencia 9/12 /18 kW (opciones)

Aceite 28 L
Canastos 2

DIMENSIONES

400 800 Medidas exteriores
i)

D U L Ancho 400 mm

Fondo 800 mm

Alto 1.100 mm

1.100

-
—
]
]

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HEF-871D2

Freidora Eléctrica Digital

Distribuye las frituras entre dos cubas de 14 litros, con
un canasto para cada recipiente y una capacidad nominal
total de 28 litros. La separacién permite organizar distintos
productos en bafios de aceite independientes, en lugar de
concentrar toda la capacidad en una sola cuba.

El panel digital reune el manejo de esta estacion eléctrica
de piso. Con 40 cm de frente, el equipo puede evaluarse
junto a los demas puestos de la linea de coccién. Una
configuracion para cocinas que necesitan dividir las
tandas entre dos recipientes; el fabricante ofrece
diferentes opciones de tension y potencia para el modelo.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Cubas 2 Alimentacion 220V o 380 V (versiones)
Regulacion Panel digital Potencia 9/12/18 kW (opciones)

Aceite 14L+14L
Canastos 2
Cap. total 28 L

DIMENSIONES
mmlEm Medidas exteriores
Ancho 400 mm
O O Fondo 800 mm
Alto 1.100 mm
U I L L

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

MDXZ-16

Freidora Eléctrica a Presion

Incorpora la fritura a presion en un equipo de
sobremesa, con cuba nominal de 16 L y 3 kW de
calentamiento eléctrico. Su formato de 35 x 40 cm
permite prever un puesto para tandas de pollo y otras
preparaciones compatibles con este sistema, sin anadir
un gabinete de piso.

El termostato y el temporizador permiten organizar el
ciclo de coccion. La temperatura maxima documentada es
de 200 °C y el peso neto es de 18 kg. La capacidad de la
cuba no equivale al nivel de aceite ni al peso de alimentos
por tanda: la carga y la apertura deben seguir el manual
de la version suministrada.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad nominal 16 L Alimentacion 220V - 50 Hz
Temp. maxima 200 °C Potencia 3 kw
Sistema Fritura a presién Formato Sobremesa
Calentamiento Eléctrico Dim. embalaje 430 x 500 x 540 mm
Control Termostato y temporizador Peso neto 18 kg
DIMENSIONES

) 350 . ) 400
Q& 2 g
o070
1 ] 00 ] [H]

FRENTE LATERAL

Medidas exteriores

Ancho 350 mm
Fondo 400 mm
Alto 500 mm
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS A PRESION

( N
MDXZ-24A —
Freidora a Presion
Organiza la preparacion de pollo frito y otras
elaboraciones compatibles en una freidora eléctrica a
presion de 24 litros. El sistema de coccion cerrado reune
la carga en un canasto dentro de una estacién de piso
dedicada.
Dispone de 14,2 kW de potencia eléctrica y alimentacion
de 220 V. Su formato de 460 x 960 x 1.230 mm permite
planificar la ubicacién del equipo dentro de la linea de
trabajo.
- J
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Temperatura 50 °C - 200 °C Alimentacion 220V - 50 Hz
Canastos 1 Pot. eléctrica 14,2 kW
Aceite 24 L Hermética a presion, cierre de
Tapa )
seguridad
Dim. embalaje 1.030 x 510 x 1.300 mm
Seguridad valvula de alivio + bloqueo de tapa
Estructura Inox. industrial
Cuba Inox. alimentario
DIMENSIONES
460 960 Medidas exteriores
I S| f I
o — Ancho 460 mm
L ‘ ‘ Fondo 960 mm
2 Alto 1.230 mm
- & b
—
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS A PRESION

MDXZ-25A f . *

Freidora a Presion

Reune la fritura por tandas en un equipo a gas a presion
con capacidad de 25 L. La presion de trabajo de 0,08 MPa
identifica este sistema de coccidn cerrado, con un formato
de piso de 460 x 960 x 1.230 mm para integrar una
estacion dedicada.

Una propuesta para cocinas y locales de comidas que
necesitan organizar la carga, la elaboracion y la salida al
servicio en un mismo puesto. La instalacion se configura
para el tipo de gas elegido, segun las indicaciones del
equipo.

- J
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Temperatura 90 °C - 200 °C Alimentacion 220V - 50 Hz
Sistemade gas GLP Tapa Sistema de cierre hermético de alta
Funcionamiento Gas presion
Regulacién Panel mecanico Dim. embalaje 1.030 x 510 x 1.300 mm
Canastos 1 Gas GLP o gas natural (versiones de fabrica)
Aceite 25 L Presion de trabajo 0,08 MPa
Estructura Inox. industrial
Cuba Inox. alimentario
Seguridad Bloqueo de tapa por presion
DIMENSIONES
460 960 Medidas exteriores
I S f |
o (—
— Ancho 460 mm
e Fondo 960 mm
§
- 6 b Alto 1.230 mm
LT 13 b &
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / PLANCHAS

~
HSD-PG-24
Plancha a Gas
Organiza la coccién de hamburguesas, carnes y vegetales
sobre una plancha lisa con 2 quemadores y mandos —
independientes. Es posible distribuir las preparaciones . 'REREEEERERERERRRERERE R RN
por zonas Yy ajustar cada mando segun el trabajo de la @ﬁ J :
cocina. La placa de 3/4 de pulgada y los quemadores en \‘ I
U favorecen la distribucion del calor sobre la superficie. 5 -
La bandeja extraible de acero inoxidable recoge los J ,;;
residuos y facilita la limpieza entre servicios. Las patas
regulables ayudan a nivelar el equipo en su ubicacion de
trabajo.
J
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 2 Espesor de placa 3/4 pulg.
Quemadores tipo En U Peso neto / bruto 90 /110 kg
Pot. por quemador 30.000 BTU/h Dim. embalaje 670 x 855 x 455 mm
Pot. térmica total 60.000 BTU/h . . Inoxidable; extraible, bordes
Bandeja de residuos
Mandos 2 redondeados
Superficie Lisa Patas Inoxidable; regulables, 6 pulg.
Piloto Acero inoxidable
DIMENSIONES
li Medidas exteriores
Ancho 610 mm
O O
1 1 - | - Fondo 795 mm
Alto 396 mm
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / PLANCHAS

HSD-PG-36

Plancha a Gas

Organiza la coccién de hamburguesas, carnes y vegetales
sobre una plancha lisa con 3 quemadores y mandos
independientes. Es posible distribuir las preparaciones
por zonas Yy ajustar cada mando segun el trabajo de la
cocina. La placa de 3/4 de pulgada y los quemadores en
U favorecen la distribucion del calor sobre la superficie.

La bandeja extraible de acero inoxidable recoge los
residuos y facilita la limpieza entre servicios. Las patas
regulables ayudan a nivelar el equipo en su ubicacion de

trabajo.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES

CARACTERISTICAS

Quemadores 3

Espesor de placa 3/4 pulg.

Quemadores tipo EnU

Peso neto / bruto 125/ 151 kg

Pot. por quemador 30.000 BTU/h Dim. embalaje 975 x 855 x 455 mm
Pot. térmica total 90.000 BTU/h . . Inoxidable; extraible, bordes
Bandeja de residuos
Mandos 3 redondeados
Superficie Lisa Patas Inoxidable; regulables, 6 pulg.
Piloto Acero inoxidable
DIMENSIONES
Medidas exteriores
M
o o o Ancho 915 mm
| I | | I | | |
Fondo 795 mm
FRENTE LATERAL Alto 396 mm
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COCCION PROFESIONAL / PLANCHAS

HSD-PG-48

Plancha a Gas

Organiza la coccién de hamburguesas, carnes y vegetales
sobre una plancha lisa con 4 quemadores y mandos
independientes. Es posible distribuir las preparaciones

E*

R R RN R R AR R R AR AL I

por zonas Yy ajustar cada mando segun el trabajo de la we b e \Z
cocina. La placa de 3/4 de pulgada y los quemadores en J —) |
U favorecen la distribucion del calor sobre la superficie.
La bandeja extraible de acero inoxidable recoge los
residuos y facilita la limpieza entre servicios. Las patas
regulables ayudan a nivelar el equipo en su ubicacion de
trabajo.
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 4 Espesor de placa 3/4 pulg.
Quemadores tipo En U Peso neto / bruto 160/ 190 kg
Pot. por quemador 30.000 BTU/h Dim. embalaje 1.280 x 855 x 455 mm

Pot. térmica total 120.000 BTU/h

Bandeja de residuos

Inoxidable; extraible, bordes

Mandos 4 redondeados
Superficie Lisa Patas Inoxidable; regulables, 6 pulg.
Piloto Acero inoxidable
DIMENSIONES
n Medidas exteriores
- = = <= Ancho 1.220 mm
| I | | I | | | | -
Fondo 795 mm
FRENTE LATERAL Alto 396 mm
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COCCION PROFESIONAL / PLANCHAS

HGG-718

Plancha a Gas

Incorpora una superficie lisa de coccién para preparar
carnes, hamburguesas y acompafiamientos sobre la
misma placa, distribuyendo los alimentos segun el trabajo
del menu. El calentamiento a gas y los dos mandos
frontales reunen la coccion y su regulacion en un equipo
de sobremesa de 55 cm de frente.

Este formato permite reservar un puesto especifico para
las preparaciones a la plancha, junto a otras tareas de la
linea de cocina. La eleccion se apoya en el tipo de
superficie, la alimentacion a gas y el ancho disponible
para incorporar el equipo a tu mesada.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES

CARACTERISTICAS

’INI]I llllllll Y |.1III-H

Mandos 2 Peso neto
Dim. embalaje 615 x 555 x 445 mm

Superficie de coccidon Lisa

DIMENSIONES
Medidas exteriores
Ancho 550 mm
O O Fondo 480 mm
] | ] Alto 420 mm
FRENTE LATERAL

48


https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=plancha-a-gas-hgg-718

COCCION PROFESIONAL / PLANCHAS

HGG-720

Plancha a Gas

Incorpora una superficie lisa de coccién para preparar
carnes, hamburguesas y acompafiamientos sobre la
misma placa, distribuyendo los alimentos segun el trabajo
del menu. El calentamiento a gas y los dos mandos
frontales reunen la coccion y su regulacion en un equipo
de sobremesa de 73 cm de frente.

Este formato permite reservar un puesto especifico para
las preparaciones a la plancha, junto a otras tareas de la
linea de cocina. La eleccion se apoya en el tipo de
superficie, la alimentacion a gas y el ancho disponible
para incorporar el equipo a tu mesada.

( Consultar precio ]

Ny ®

L AR
Wiy RISV i Ifh‘.'.'.‘.‘_‘.‘.'.‘.‘.'.".‘.'.‘.'.’J.U).UJ.U.' ‘

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Mandos 2 Peso neto 43 kg
Superficie de coccidon Lisa Dim. embalaje 790 x 615 x 500 mm
Cuerpo Acero inoxidable SS201
DIMENSIONES
r Medidas exteriores
Ancho 730 mm
O O
Fondo 520 mm
L1 L1 L1
Alto 420 mm
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / GRILLS DE CONTACTO

HEG-811

Grill de Contacto Eléctrico

Prepara sandwiches, paninis y porciones a la parrilla
en un puesto de contacto compacto. La placa inferior de
235 x 225 mm vy la tapa calefactada aplican calor por
ambas caras; sus 31 cm de frente ayudan a aprovechar
la barra o mesada.

Las placas ranuradas aportan el marcado del grill y el
termostato de 50 a 300 °C permite ajustar la coccion a
cada elaboracion. Los indicadores facilitan seguir el
calentamiento; la carcasa inoxidable y la bandeja
recogegrasas simplifican la limpieza entre servicios.

t Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Puestos 1 Alimentacion 220V - 50/60 Hz
Coccion Contacto por ambas caras Potencia 1,8 KW
Placas Superior e inferior ranuradas Carcasa Acero inoxidable
Temperatura 50 a 300 °C Placa superior 214 x 214 mm
Control Termostatico Placa inferior 235 x 225 mm
Indicadores  Encendido y calentamiento Limpieza Bandeja frontal recogegrasas
Proteccién Contra sobretemperatura Apoyo Patas antideslizantes
Peso neto 14 kg

Dim. embalaje

440 x 365 x 265 mm

DIMENSIONES
Medidas exteriores
310 410
G P S— 7/ Ancho 310 mm
[ g ' -
O o
S | 0 ° | Fondo 410 mm
l 0 [ ) N I Alto 210 mm
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / GRILLS DE CONTACTO

HEG-813

Grill de Contacto Eléctrico

Atiende dos pedidos en una misma estacion con dos
tapas y regulacion independiente por puesto. Su placa
inferior de 485 x 235 mm permite organizar las
preparaciones sin ocupar dos equipos separados, una
ventaja para barras de cafeteria y cocinas con servicio

continuo.

Las placas ranuradas aportan el marcado del grill y el
termostato de 50 a 300 °C permite ajustar la coccion a

cada elaboracion. Los indicadores facilitan seguir el
calentamiento; la carcasa inoxidable y la bandeja
recogegrasas simplifican la limpieza entre servicios.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Puestos 2 - mandos independientes Alimentacion 220V - 50/60 Hz
Coccioén Contacto por ambas caras Potencia 1,8 + 1,8 KW
Placas Superior e inferior ranuradas Carcasa Acero inoxidable
Temperatura 50 a 300 °C Placa superior 214 x 214 mm por tapa
Control Un termostato por puesto Placa inferior 485 x 235 mm
Indicadores  Encendido y calentamiento Limpieza Bandeja frontal recogegrasas
Proteccion Contra sobretemperatura Apoyo Patas antideslizantes
Peso neto 26 kg
Dim. embalaje 630 x 440 x 265 mm
DIMENSIONES
570 410 Medidas exteriores
I‘l' Ao Il]l e al Ancho 570 mm
o
SIEEE o |
| | | Fondo 410 mm
U U U U
Alto 210 mm
FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / ASADORES

|
HGJ-366 :
Asador de Pollos a Gas
Distribuye el producto entre cuatro canastos giratorios,
en un asador a gas con capacidad orientativa de 8 a 12
pollos por tanda, segun el tamafio de las piezas. El
frente de vidrio permite observar el asado y presentar el
producto durante la preparacion, una caracteristica util
para rotiserias y locales de comidas.
El calentamiento aporta 8,2 kW térmicos y el equipo
ocupa 81 cm de frente. La eleccion de esta configuracion
depende de la tanda que necesitas organizar, del tamafo
de pollo que utilizas y del espacio reservado al asado
dentro de tu negocio. -
[ Consultar precio ]
PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad ref. 8 a 12 pollos Alim. auxiliar 220-240V - 50/60 Hz
Calentamiento Gas Gas GLP o gas natural, segun version
Potencia térmica 8,2 kW Peso neto 63 kg
Canastos giratorios 4
DIMENSIONES
810 660 Medidas exteriores
1rF i e |
Ancho 810 mm
Fondo 660 mm
o I[N
o
¢ Alto 610 mm
—— og

FRENTE LATERAL
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COCCION PROFESIONAL / ASADORES

HGJ-368

Asador de Pollos a Gas

Distribuye el producto entre cuatro canastos giratorios,
en un asador a gas con capacidad orientativa de 12 a 16
pollos por tanda, segun el tamafio de las piezas. El
frente de vidrio permite observar el asado y presentar el
producto durante la preparacion, una caracteristica util
para rotiserias y locales de comidas.

El calentamiento aporta 8,2 kW térmicos y el equipo
ocupa 103 cm de frente. La eleccion de esta configuracion
depende de la tanda que necesitas organizar, del tamafo
de pollo que utilizas y del espacio reservado al asado
dentro de tu negocio.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad ref. 12 a 16 pollos Alim. auxiliar 220-240V - 50/60 Hz
Calentamiento Gas Gas GLP o gas natural, segun version

Potencia térmica 8,2 kW Peso neto 74 kg
Canastos giratorios 4

DIMENSIONES
1.030 660 Medidas exteriores
TF 3| e 3|

Ancho 1.030 mm
=S _— Fondo 660 mm

9 J d —
© o — Alto 825 mm

oo
FRENTE LATERAL

53


https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=asador-de-pollos-a-gas-hgj-368

	Cocinas
	Anafes
	Hornos
	Hornos de Convección
	Hornos de Cámara y Piso
	Hornos para Pizza
	Hornos de Alta Velocidad
	Microondas Comerciales

	Freidoras
	Freidoras Abiertas
	Freidoras a Presión

	Planchas
	Grills de Contacto
	Asadores
	Asadores de Pollo


