
PANADERÍA Y PASTELERÍA / BATIDORAS

B10B
Batidora Planetaria
La B10B reúne las tareas de batido, mezcla y
preparación de masas en un recipiente de 10 litros, un
formato útil para panaderías, pastelerías y cocinas que
trabajan por tandas. Permite concentrar distintas
elaboraciones en una misma estación de preparación.

Dispone de tres velocidades para elegir la agitación
según la mezcla y adaptar el trabajo a las etapas de
cada receta. La construcción en acero inoxidable
facilita la limpieza al finalizar, dentro de un puesto
dedicado a la producción de masas y mezclas.

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 10 L
Carga de amasado 5 kg
Potencia 0,72 kW
Volumen del tazón 10 L
Sistema de mezcla Planetario
Velocidades 110 / 178 / 390 rpm

Alimentación 220 V

Protección tazón Cubierta con dispositivo de
protección

Peso 56 kg
Gabinete Acero inoxidable SS201

DIMENSIONES

366

60
6

FRENTE

450

LATERAL

Medidas exteriores

Ancho 366 mm

Fondo 450 mm

Alto 606 mm

Consultar precio

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=batidora-planetaria-b10b-de-10-litros

