
PANADERÍA Y PASTELERÍA / BATIDORAS

B60B
Batidora Planetaria de 60 L

Reúne un tazón de 60 litros y un sistema de mezcla
planetaria para organizar la elaboración por tandas. La
capacidad máxima de amasado es de 35 kg.

Sus tres velocidades de 74, 150 y 288 rpm permiten
elegir el régimen de mezclado según la preparación. Esta
configuración trabaja con 3 kW y alimentación trifásica
de 380 V. Las medidas exteriores de
724 × 652 × 1.300 mm y el peso de 230 kg permiten
planificar el puesto y comparar esta alternativa con otras
mezcladoras de la familia.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Volumen de tazón 60 L
Sistema de mezcla Planetario
Velocidades 74 / 150 / 288 rpm
Amasado máximo 35 kg

Alimentación 380 V · trifásica
Potencia 3 kW
Peso 230 kg
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Medidas exteriores

Ancho 724 mm

Fondo 652 mm

Alto 1.300 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=batidora-planetaria-de-60-l-b60b

