COCCION PROFESIONAL / HORNOS

CMFO-A18

Horno de Coccidén Rapida

Agiliza la preparacion de sandwiches, pizzas y snacks a
pedido combinando microondas, conveccién y chorros
verticales de aire caliente en una camara de 18 litros. El
panel tactil permite guardar hasta 1.024 recetas, con 15
etapas de coccidn y diez niveles de aire para organizar
procesos repetibles durante el servicio.

La regulacién de 50 a 280 °C, la camara inoxidable AlSI
304 y el puerto USB completan una configuracion

pensada para cafeterias, tiendas de conveniencia y
locales de comida rapida. Incluye pala, bandeja redonda y

placa con recubrimiento nanoceramico.

( Consultar precio ]

PRESTACIONES

CARACTERISTICAS

Capacidad
Sistema

Control
Programas
Etapas

18 L nominales

Alimentacion

Microondas - conveccion Potencia nominal
- aire dirigido Materiales

Panel tactil Android Puerta

Hasta 1.024 recetas Puerto

15 por coccion

Velocidad de aire 10 niveles

Temperatura
Temporizador
Pot. microondas

50 a 280 °C
Integrado
1.500 W

Pot. calentamiento 3.000 W

Dim. camara
Pala incluida
Bandeja incluida

Placa incluida

Peso neto / bruto

220V - 50 Hz - 1 fase

4.600 W

Cuerpo AISI 430 - camara AISI 304
Solida - abatible

USB

318 x 320 x 185 mm

290 x 270 mm

& 257 mm

343 x 311 x 25 mm - recubrimiento
nanoceramico

55 / 65 kg

DIMENSIONES
460 _ 660 Medidas exteriores
E’ Ancho 460 mm
@
© Fondo 660 mm
H H g H Alto 660 mm
FRENTE LATERAL



https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=horno-de-cocci%C3%B3n-r%C3%A1pida-cmfo-a18

