
PREPARACIÓN DE ALIMENTOS Y BEBIDAS / ENVASADORAS AL VACÍO

DZ400S
Envasadora al Vacío de Pie

Organiza el envasado con una cámara de
440 × 420 × 75 mm y una longitud de sellado de
400 mm, dos referencias para comparar el espacio
destinado al producto y a la bolsa. El ancho de sellado es
de 10 mm.

Esta configuración combina una bomba de vacío de
1.000 W y una potencia de termosellado de 600 W, con
una presión absoluta mínima de 1 kPa. Su formato de pie
reúne el proceso en una estación independiente sobre el
piso. El peso de 90 kg completa la información para
planificar su ubicación.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Long. sellado 400 mm
Ancho de sellado 10 mm
Formato De pie
Termosellado 600 W
Tiempo de sellado 10–20 s

Alimentación 220 V · 50 Hz
Dim. cámara 440 × 420 × 75 mm
Grosor de bolsa 0,1 a 0,5 mm
Presión abs. mín. 1 kPa
Bomba de vacío 1.000 W
Peso 90 kg
Dim. embalaje 105 × 54 × 60 cm

DIMENSIONES

FRENTE LATERAL

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=envasadora-al-vac%C3%ADo-de-pie-dz400s

