
PANADERÍA Y PASTELERÍA / FERMENTADORAS

FJ-26
Fermentadora Eléctrica

Organiza la fermentación con capacidad para 26
bandejas y control de temperatura y humedad. Una
cámara dedicada permite preparar las tandas de panes,
bollos y pastelería según la secuencia de trabajo del
obrador, ajustando el proceso a la masa y a la receta.

El equipo cuenta con dos puertas con visor, para
observar las preparaciones, y construcción de acero
inoxidable, que facilita la limpieza cotidiana. La
distribución por niveles permite ordenar las cargas antes
del horneado y aprovechar un puesto específico para esta
etapa.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Producción 60 kg/h (declarada)
Capacidad 26 bandejas
Control térmico Regulable
Humedad Controlada

Alimentación 220 V · 50 Hz
Potencia 2,8 kW
Puertas con visor 2
Construcción Acero inoxidable
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Medidas exteriores

Ancho 960 mm

Fondo 690 mm

Alto 1.740 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=fermentadora-el%C3%A9ctrica-fj-26

