
COCCIÓN PROFESIONAL / HORNOS

HEB-4F
Horno de Convección
Eléctrico

Hornea panificados y repostería en cuatro parrillas, con
convección de dos ventiladores para distribuir el aire
caliente entre los niveles. Su frente de 59,5 cm permite
integrarlo en cafeterías y pequeños obradores que
necesitan aprovechar la mesada.

El control de 50 a 300 °C y el temporizador de hasta
120 minutos, con corte y aviso acústico, ayudan a
organizar cada tanda. La puerta de doble vidrio templado
y la luz interior permiten seguir la cocción sin abrir el
horno.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 4 parrillas
Sistema Convección eléctrica
Ventiladores 2 interiores
Temperatura 50 a 300 °C
Control Termostático
Temporizador 0 a 120 minutos
Fin de ciclo Corte automático · aviso acústico
Iluminación Interior
Ambiente <45 °C · <85 % HR

Alimentación 220 V · 50/60 Hz
Potencia 2,6 kW
Carcasa Acero inoxidable SS201
Puerta Doble vidrio templado
Parrillas 436 × 315 × 8 mm
Cámara 455 × 365 × 345 mm
Separación 10 cm de paredes u obstáculos
Peso neto 39 kg
Dim. embalaje 700 × 700 × 690 mm

DIMENSIONES
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0

FRENTE

600

LATERAL

Medidas exteriores

Ancho 595 mm

Fondo 600 mm

Alto 580 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=horno-de-convecci%C3%B3n-el%C3%A9ctrico-heb-4f

