
COCCIÓN PROFESIONAL / PLANCHAS

HEG-820
Plancha Eléctrica

Organizá la cocción de distintas preparaciones sobre una
plancha lisa de 73 cm de frente, con dos mandos de
temperatura. Sus 4,4 kW y la regulación de 50 a 300 °C
acompañan el trabajo con hamburguesas, carnes, huevos
y vegetales en barras de comida y cocinas profesionales.

El peto antisalpicaduras delimita la zona de trabajo y la
bandeja extraíble reúne los residuos para retirarlos al
limpiar. El cuerpo inoxidable y la protección contra
sobretemperatura forman parte de la configuración
especificada.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Temperatura 50-300 °C
Mandos de temperatura 2
Regulación Termostato

Potencia eléctrica 4,4 kW
Alimentación 220-240 V · 50/60 Hz
Superficie de cocción Lisa · placa de acero
Bandeja de residuos Extraíble
Protección térmica Contra sobretemperatura
Peso neto 34 kg

Cuerpo Acero inoxidable · peto
antisalpicaduras

DIMENSIONES

730

25
0

FRENTE

470

LATERAL

Medidas exteriores

Ancho 730 mm

Fondo 470 mm

Alto 250 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=plancha-el%C3%A9ctrica-heg-820

