COCCION PROFESIONAL / HORNOS

HGA-12

Horno de Conveccion a Gas

Reune la produccion de panes y pasteleria en tandas de
12 bandejas, con calentamiento a gas y circulacion
forzada de aire. La disposicion en niveles concentra la
carga dentro de una camara vertical y permite coordinar
las tandas del obrador.

El ajuste térmico hasta 300 °C permite trabajar distintas
elaboraciones. El formato para bandejas de

600 x 400 mm facilita integrar el horno a esa linea de
produccion; las medidas de la camara y el paso entre
niveles permiten comprobar la altura disponible para cada
preparacion.

( Consultar precio ]
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PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 12 bandejas Alimentacion 220V - 50 Hz
Dim. bandejas 400 x 600 x 50 mm Pot. auxiliar 1,1 kW
Puertas Vidrio templado Calor Gas (GLP / gas natural)
Temperatura Hasta 300 °C Dim. interiores 700 x 500 x 1.225 mm
Sistema Conveccion forzada Dim. embalaje 1.060 x 1.080 x 1.880 mm
Rack 465 % 600 x 1.218 mm

Paso del rack

95 mm

Cuerpo Acero inoxidable
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https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=horno-de-convecci%C3%B3n-a-gas-hga-12

