
COCCIÓN PROFESIONAL / FREIDORAS

HGF-182C
Freidora a Gas con Gabinete
La HGF-182C es una freidora a gas con dos cubas de
18 litros y dos cestas. Esta distribución reúne dos
recipientes de cocción en el mismo equipo y permite
repartir las tandas entre ambos, según las
preparaciones y el orden de trabajo de la cocina.

La capacidad conjunta es de 36 litros. Las dos cestas
permiten introducir y retirar las cargas por separado,
una disposición útil para restaurantes y rotiserías que
organizan distintas elaboraciones fritas o sucesivas
partidas de un mismo producto durante el servicio.

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 18 × 2 L
Temperatura 60–200 °C
Capacidad por cuba 18 L
Cubas 2
Aceite por cuba 12 L
Pot. por quemador 6,3 kW
Encendido Electrónico
Corte automático Sí
Regulación Termostato automático

Gas GLP o gas natural · versiones
Material Gabinete y canastos inoxidables
Presión GLP 2,8–3,0 kPa
Alim. auxiliar 2 pilas de 1,5 V
Canastos 2
Válvulas 2
Seguridad Termostato límite; rearme manual
Desagüe Grifo de vaciado de aceite
Peso neto 50 kg
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Medidas exteriores

Ancho 690 mm

Fondo 585 mm

Alto 1.025 mm

Consultar precio

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=freidora-a-gas-de-dos-cubas-hgf-182c

