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COCCION PROFESIONAL / HORNOS DE CAMARA

HGO-13

Horno a gas de una camaray
tres bandejas

El HGO-13 es un horno a gas de una camara, con
capacidad para tres bandejas, para preparar pan,
pizzas y elaboraciones de pasteleria en panaderias,
restaurantes y cocinas comerciales. Permite organizar
la produccién por tandas dentro de una misma camara
y dedicar un equipo al trabajo de horneado.

La puerta frontal incorpora una ventana para observar
el interior durante el trabajo. El formato de una sola
camara permite planificar su incorporacion a la zona
de produccion junto con otros equipos. Ademas del
suministro de gas, necesita alimentacion eléctrica para
su funcionamiento.
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CARACTERISTICAS

Temperatura 0-350 °C / 0—400 °C, segun versién Alimentacion 220-240V - 50 Hz
Energia de coccion Gas Pot. eléctrica 0,05 kW
. Con o sin temporizador, segun Camara 1.720 x 650 x 230 mm
Temporizador .
version Puerta Ventana frontal
Bandejas Capacidad para 3 Peso neto 150 kg
Camaras 1 Embalaje 1.800 x 950 x 680 mm
DIMENSIONES
1.760 890
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FRENTE LATERAL Alto 650 mm

Consultar precio


https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=horno-a-gas-de-una-c%C3%A1mara-y-tres-bandejas-hgo-13

