COCCION PROFESIONAL / FREIDORAS

HSD-4

Freidora a Gas

Organiza el servicio de frituras con dos canastos en una
misma cuba y una capacidad de aceite de 21,4 a 25 L.
Su frente de 39,5 cm facilita integrarla en una linea de
coccion donde cada puesto debe aprovechar el espacio.

Los 4 quemadores, con una potencia conjunta de
120.000 BTU/h, y la valvula Robertshaw permiten
regular la coccion entre 93 y 205 °C. Los canastos

cromados ayudan a organizar las tandas y los tiempos de ¢

retirada; las patas inoxidables regulables permiten nivelar

el equipo en su lugar de trabajo.
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PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Aceite 214a25L Gas GN o GLP (segun version)
Potencia 120.000 BTU/h Material Acero inoxidable
Quemadores 4 x 30.000 BTU/h Piloto Acero inoxidable
Temperatura 93 a 205 °C Patas Inox - regulables - 6 pulgadas
Control Valvula Robertshaw Respaldo Desmontable

Canastos 2 - cromados Opcional Ruedas
Peso neto / bruto 64 /74 kg
Dim. embalaje 460 x 830 x 830 mm
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https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=freidora-a-gas-hsd-4

