COCCION PROFESIONAL / ANAFES

HSD-BG-4

Anafe a Gas

Organiza cuatro preparaciones sobre llama directa,
con puestos independientes para combinar hervidos,
salteados y salsas durante el servicio. Cada quemador
aporta 25.000 BTU/h, con un mando propio para controlar
el calor.

Las parrillas de fundicion desmontables y la bandeja
extraible simplifican el acceso para retirar los residuos. El
cuerpo inoxidable y las patas regulables completan su
integracion al puesto de cocina.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Quemadores 4 abiertos - llama directa Material Frente, laterales y panel inox.
4 independientes - Parrillas Fundicion desmontable - 12 x 12"
Mandos 1
metalicos Bandeja Extraible - acero inoxidable
Encendido Piloto permanente Conexion de gas  3/4" NPT - posterior
Gas GN - conversion a GLP Incluye Regulador - kit GLP - manual
Instalacion Base incombustible Dim. embalaje 730 x 860 x 445 mm
. . 203 mm a combustibles en
Distancia .
laterales y atras
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FRENTE LATERAL VISTA SUPERIOR
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