
COCCIÓN PROFESIONAL / FREIDORAS A PRESIÓN

MDXZ-25A
Freidora a Presión

Reúne la fritura por tandas en un equipo a gas a presión
con capacidad de 25 L. La presión de trabajo de 0,08 MPa
identifica este sistema de cocción cerrado, con un formato
de piso de 460 × 960 × 1.230 mm para integrar una
estación dedicada.

Una propuesta para cocinas y locales de comidas que
necesitan organizar la carga, la elaboración y la salida al
servicio en un mismo puesto. La instalación se configura
para el tipo de gas elegido, según las indicaciones del
equipo.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Temperatura 90 °C - 200 °C
Sistema de gas GLP
Funcionamiento Gas
Regulación Panel mecánico
Canastos 1
Aceite 25 L

Alimentación 220 V · 50 Hz / 220 V · 60 Hz (versiones)

Tapa Sistema de cierre hermético de alta
presión

Dim. embalaje 1.030 × 510 × 1.300 mm
Gas GLP o gas natural (versiones de fábrica)
Presión de trabajo 0,08 MPa
Estructura Inox. industrial
Cuba Inox. alimentario
Seguridad Bloqueo de tapa por presión
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Medidas exteriores

Ancho 460 mm

Fondo 960 mm

Alto 1.230 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=freidora-a-presi%C3%B3n-modelo-mdxz-25a

