PANADERIA Y PASTELERIA /| FERMENTADORAS

SPR-36S

Camara de Fermentacion
Refrigerada

Organiza hasta 36 bandejas de 600 x 400 mm en una
camara que combina refrigeracion y fermentacion, con
regulaciéon de =3 a 40 °C. Permite conservar la masa en
frio y preparar su fermentacion segun la planificacion del
obrador.

La circulacién de aire por soplador y la humedad del 80
al 85 % acompanan el proceso sin depender del ambiente
del local. El control digital facilita ajustar la temperatura y
el visor de la puerta permite observar las bandejas sin
abrir la camara.

[ Consultar precio ]

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Capacidad 36 bandejas Alimentacion 220V - 1 fase - 50 Hz
Bandejas 600 x 400 mm Potencia 2.500 W
Temperatura -3a40 °C Corriente 13,4 A
Humedad 80a85% Refrigerante R134a
Circulacion  Aire forzado - soplador Puerta 1 - inox. 304 - con visor
Control Termostato digital Peso neto / bruto 160/ 180 kg
Deshielo Automatico
DIMENSIONES
770 1.190 Medidas exteriores
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Ancho 770 mm
; Fondo 1.190 mm
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https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=c%C3%A1mara-de-fermentaci%C3%B3n-refrigerada-spr-36s

