
PANADERÍA Y PASTELERÍA / FERMENTADORAS

SPRF-36S
Fermentadora doble con
congelación

Organiza dos procesos en el mismo equipo con dos
módulos independientes de 18 bandejas, para un total
de 36 bandejas de 600 × 400 mm. Una zona trabaja de
−3 a 40 °C y la otra de −18 a 40 °C, reuniendo
fermentación refrigerada y congelación para planificar la
producción del obrador.

La circulación de aire por soplador acompaña el
acondicionamiento de ambas cámaras, con una humedad
del 80 al 85 %. Las puertas de acero inoxidable 304
completan la construcción. Una alternativa para coordinar
las tandas y sus tiempos de preparación con dos espacios
de trabajo diferenciados.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 36 bandejas
Bandejas 600 × 400 mm
Temperatura zona 1 -3 a 40 °C
Temperatura zona 2 -18 a 40 °C
Humedad 80–85 %
Circulación Por soplador

Alimentación 220 V · monofásico · 50 Hz
Potencia 1.400 W × 2
Corriente nominal 7 A × 2
Material de puertas Acero inoxidable 304
Construcción Acero inoxidable
Refrigerante R134a / R404
Peso neto / bruto 180 / 200 kg
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Medidas exteriores

Ancho 770 mm

Fondo 1.190 mm

Alto 2.000 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=fermentadora-refrigerada-y-congelador-sprf-36s

