
CARNICERÍA Y FIAMBRERÍA / EMBUTIDORAS ELÉCTRICAS

SYE15
Embutidora eléctrica SYE-15
con mando de pie
La SYE-15 permite elaborar chorizos y salchichas con
accionamiento eléctrico y mando de pie. El pedal
permite conducir la salida de la mezcla mientras el
operador acompaña la tripa con las manos, dentro de
una estación de preparación por tandas.

Su cuerpo y los tubos son de acero inoxidable, y el
diseño desmontable facilita el acceso al recipiente
para la limpieza. Los tubos de distintas medidas
permiten adaptar la salida del producto a la
preparación, manteniendo el llenado y su control
reunidos en el propio equipo.

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 15 L Alimentación 220 V · 50 Hz
Material Cuerpo de Inox. 201
Ø boquillas 38 mm, 32 mm, 22 mm, 16 mm
Incluye 4 tubos, aro de goma, pedal y cable
Estabilidad Buena estabilidad, antideslizante
Estructura Tubos de Inox
Fijación Tuercas fijas
Diseño Desmontable, fácil de limpiar
Peso neto / bruto 30,5 / 34,5 kg
Embalaje 880 × 500 × 400 mm

DIMENSIONES

785

47
5

FRENTE

525

LATERAL

785

VISTA SUPERIOR

Medidas exteriores

Ancho 785 mm

Fondo 525 mm

Alto 475 mm

Consultar precio

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=embutidora-el%C3%A9ctrica-sye-15-con-mando-de-pie

