
CARNICERÍA Y FIAMBRERÍA / EMBUTIDORAS ELÉCTRICAS

SYE30
Embutidora eléctrica SYE-30
La SYE-30 permite organizar el llenado de chorizos y
salchichas en una estación eléctrica de elaboración. El
mando mediante pedal permite accionar la salida del
producto con el pie y acompañar la tripa durante el
trabajo.

El conjunto incorpora tubos de distintas medidas para
adaptar la salida de la mezcla. La disposición
vertical reúne el depósito y el mecanismo de llenado,
junto al control de pie utilizado en cada tanda.

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 30 L Alimentación 220 V · 50 Hz
Material Cuerpo de Inox. 201
Ø boquillas 38 mm, 32 mm, 22 mm, 16 mm
Incluye 4 tubos, aro de goma, pedal y cable
Estabilidad Buena estabilidad, antideslizante
Estructura Tubos de Inox
Fijación Tuercas fijas
Diseño Desmontable, fácil de limpiar
Peso neto / bruto 46,5 / 58,5 kg
Embalaje 1.080 × 505 × 410 mm
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VISTA SUPERIOR

Medidas exteriores

Ancho 440 mm

Fondo 330 mm

Alto 1.015 mm

Consultar precio

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=embutidora-el%C3%A9ctrica-sye-30

