CARNICERIA Y FIAMBRERIA / PICADORAS DE CARNE

TC-42 ( —— |

Picadora de Carne de Acero
Inoxidable

La TC-42 esta destinada al picado de carne en
carnicerias, cocinas y areas de elaboracion. Permite
preparar la base de hamburguesas, rellenos y otras
recetas a partir de carne previamente deshuesada y
cortada en tiras o trozos.

Su cuerpo es de acero inoxidable y el accionamiento
es eléctrico. La bandeja de alimentacion, el tornillo de
avance Y el conjunto de cuchilla y placa reunen la
entrada y el procesamiento del producto en una misma
maquina, para continuar luego con el mezclado o el - J
formado de la preparacion.

PRESTACIONES CARACTERISTICAS
Potencia 4 kW Alimentacion 220-240V - 50/60 Hz
Produccion nominal 650 kg/h Material Acero inoxidable
Peso 107 kg
Material cuerpo Acero inoxidable SS201
Peso neto 107 kg
DIMENSIONES
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Ancho 530 mm
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Consultar precio

FRENTE LATERAL


https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=picadora-el%C3%A9ctrica-de-carne-tc-42

