
CARNICERÍA Y FIAMBRERÍA / EMBUTIDORAS

TV-3L
Embutidora Manual

Controlá el llenado de chorizos y otros embutidos con un
recipiente vertical de 3 litros y accionamiento manual
de dos velocidades. Las cuatro boquillas de 16, 22, 32 y
38 mm permiten elegir el diámetro apropiado para cada
elaboración.

La válvula de liberación de presión acompaña el
descenso del pistón. El cilindro, el pistón y los tubos
desmontables dejan accesibles las piezas para la carga y
la limpieza. Su base de sobremesa concentra el trabajo en
un puesto que podés organizar junto a la mezcla
preparada y las tripas.

Consultar precio

PRESTACIONES CARACTERÍSTICAS

Capacidad 3 L
Tubos de llenado 4: 16 / 22 / 32 / 38 mm
Transmisión Dos velocidades

Accionamiento Manual
Válvula Liberación de presión
Disposición Vertical
Piezas desmont. Cilindro, tubos y pistón
Manivela Desmontable
Base Rectangular antideslizante
Material Acero inoxidable
Peso neto 10 kg

DIMENSIONES

330

57
0

FRENTE

290

LATERAL

Medidas exteriores

Ancho 330 mm

Fondo 290 mm

Alto 570 mm

https://gainstalacionescomerciales-latam.com/contacto?producto=embutidora-manual-tv-3l

